
SPEKULATIUS-
LATTE

MACCHIATO
 5 Min  Leicht

MATERIALIENMATERIALIEN

Aeroccino Milchaufschäumer

Oder Die

Milchaufschäumfunktion Ihrer

Nespresso Maschine

Rezeptglas (350 Ml)

EMPFOHLENEEMPFOHLENE
KAFFEEKAPSELNKAFFEEKAPSELN

  

ZUTATENZUTATEN

Kapsel Master Origin India,

Arpeggio Oder Ristretto

Decaffeinato Grand Cru (40

Ml)

80 Ml Milch

Esslöffel Spekulatiuscreme

Spekulatius

INSPIRATIONENINSPIRATIONEN

 

ZUBEREITUNGZUBEREITUNG

Geben Sie die Spekulatiuscreme in das Glas

Bereiten Sie einen Latte Macchiato im Glas zu, indem Sie die Milch mit Hilfe

des Aeroccino oder der Milchaufschäumfunktion Ihrer Nespresso Maschine

aufschäumen, den Milchschaum in das Glas geben und den Espresso direkt

darauf zubereiten

Alternativ können Sie den Latte Macchiato auch mit Ihrer Lattissima+

Maschine mit nur einem Knopfdruck zubereiten

Zerkrümeln Sie zum Schluss den Spekulatius über dem Milchschaum
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