
« LATTE ART »
TULIPE

 5  minutes  Medium

MATÉRIEL

Aeroccino

CAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉS

    

  

INGRÉDIENTS

Lait
70 ml

INSPIRATIONS

 

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

ÉTAPE 01
PRÉPARATION DU
CAFÉ

Préparez un espresso
avec votre capsule de café
Nespresso préférée.

ÉTAPE 02
MOUSSAGE DU LAIT

Utilisez votre Aeroccino
pour préparer de la
mousse de lait, ou 
utilisez la buse vapeur de
votre machine Nespresso
et un pot à lait, ou 
utilisez le mousseur à lait
en dirigeant la mousse de
lait dans un pot à lait.

ÉTAPE 03
LA TOUCHE DU
BARISTA

Inclinez la tasse contenant
le café et versez
doucement le lait. Tout en
versant, basculez la tasse
de droite à gauche, avec
des petits mouvements
réguliers. Regardez la
vidéo en haut de la page.


	« LATTE ART » TULIPE
	MATÉRIEL
	CAFÉS NESPRESSO RECOMMANDÉS
	COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?
	ÉTAPE 01 PRÉPARATION DU CAFÉ
	ÉTAPE 02 MOUSSAGE DU LAIT
	ÉTAPE 03 LA TOUCHE DU BARISTA

	INGRÉDIENTS
	INSPIRATIONS


