NESPRESSO | recrees

RETETA CAFEA
ORANGETTE - CAFEA CU
AROMA DE PORTOCALA

5 min Usor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

L
INGREDIENTE
1 lingurita ‘

30 ml. C’

0.5 lingura @
o 18

INSPIRATII

SA INCEPEM!

Puneti 1/2 lingurita de
dulceata de portocale
intr-o ceasca de
cafea VIEW
Espresso.

Completati continutul
cestii cu un espresoso
(40ml) Variations
Orangette.

Completati
continutul cestii

CU un espresoso

(40ml)
Variations
Orangette.

Alternativ
folositi:

Ispirazione

Acoperiti cu un strat
fin de sos de
ciocolata.

Decorati ceasca cu
0 bomboana
Orangette.

Folositi aparatul
Nespresso Aeroccino
pentru a pregati
spuma de lapte cald
pe care o adaugati
peste sosul de
ciocolata.

Reteta este gata.
Savurati!



Genova
Livanto

- Barista
Creations
Vanilla
Eclair

- Barista
Creations
Caramel
Creme
Brule

- Barista
Creations
Cocoa
Truffle
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