
ORANGETTE
 5 Min.  Leicht

MATERIALIEN

Aeroccino
Becher

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Schokoladensauce
1 TL

Milch
30 Milliliter

Orangenmarmelade
1 TL

Orangette
40 ml

INSPIRATION

  

ZUBEREITUNG

01
SCHRITT 1

Fügen Sie einen halben
Teelöffel
Orangenmarmelade in eine
Espressotasse.

02
SCHRITT 2

Bedecken Sie die
Marmelade mit einer
dünnen Schicht
Schokoladensauce.

03
SCHRITT 3

Bereiten sie heißen
Milchschaum mit dem
Aeroccino zu und geben
diesen in die Tasse.

04
SCHRITT 3

Extrahieren Sie den Kaffee
darüber als Espresso (40
ml).

05
SCHRITT 5

Dekorieren Sie den Kaffee
zum Beispiel mit
Orangenschale.
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