
TIRAMISU-KAFFEE
 8 Minuten  Mittel

MATERIALIEN

AEROCCINO 4
VERTUO MUG

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

  

ZUTATEN

Schokoladensauce
2 Teelöffel

Mascarpone
2 Teelöffel

Milch
10 cl

Speculoos
3 Einheit

Sirup
2 Teelöffel

INSPIRATION

 

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01
GESCHMOLZENE
SCHOKOLADE
HINZUGEBEN

SCHRITT 02
MASCARPONE
HINZUGEBEN

SCHRITT 03
MILCHSCHAUM AUS
DEM AEROCCINO
HINZUGEBEN

SCHRITT 04
KAFFEE UND SIRUP
HINZUGEBEN

SCHRITT 05
MIT SPEKULATIUS
BESTREUEN
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