
LIEGEOIS COFFEE
BARISTA
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INGREDIENTS

Whipped cream
1 

1 

1 

1 

INSPIRATIONS

  

!

 01

LIÉGEOIS: 1/3

BARISTA Corto
 40 

 02

LIÉGEOIS: 2/3

1

 03

LIÉGEOIS: 3/3

 
 

 

 04

: 1/3

 
 210°C

(410°F) 

 05

: 2/3

 2 

 

 06

: 3/3

 

 8-10
 - 

180°C (356°F) 




	เมนูสูตรลิมิเต็ด LIEGEOIS COFFEE BARISTA
	MATERIALS
	เริ่มเลย!
	ขั้นตอน 01 สำหรับกาแฟ LIÉGEOIS: 1/3
	ขั้นตอน 02 สำหรับกาแฟ LIÉGEOIS: 2/3
	ขั้นตอน 03 สำหรับกาแฟ LIÉGEOIS: 3/3

	กาแฟแคปซูล NESPRESSO ที่แนะนำ
	INGREDIENTS
	ขั้นตอน 04 สำหรับขนมปังอบเชย: 1/3
	ขั้นตอน 05 สำหรับขนมปังอบเชย: 2/3
	ขั้นตอน 06 สำหรับขนมปังอบเชย: 3/3

	INSPIRATIONS


