\”\ESPRESSO | RECIPES

LIEGEOIS COFFEE
BARISTA

20 min tatwy

MATERIALY

Patera lub pétmisek
Piekarnik
Filizanka do Cappuccino

POLECANE KAWY
NESPRESSO

588

SKLADNIKI

Bita $mietana
1 kyzeczka

Z6ttko @
1 Sztuka

Brazowy cukier é?

1tkyzeczka

Cynamon e

1tkyzeczka

INSPIRACJE
50 e

JAK PRZYGOTOWAC TEN PRZEPIS?

KAWA 1/3

Zaparz 40 ml kawy
BARISTA Corto, niech
nieco ostygnie.

CYNAMONOWE
PALECZKI1/3

Podgrzej piekarnik do
210°C Wytdz blache
papierem do pieczenia lub
silikonowym arkuszem do
pieczenia.

KAWA 2/3

Umies¢ tyzke lodéw w
filizance cappuccino

CYNAMONOWE
PALECZKI 2/3

Rozwin ciasto, pokréj je na
paski o 2 cm szerokos$ci,

posmaruj z6ttkiem i posyp
cukrem oraz cynamonem.

KAWA 3/3

Wiej kawe na lody i dodaj
troche bitej Smietany.
Dekoracja: Posyp startg
gorzka czekolada.

CYNAMONOWE
PALECZKI 3/3

Rozmie$¢ paski
réwnomiernie na blaszce i
piecz przez 8-10 minut. -
Jesli zbyt szybko
brazowiejg zmniejsz
temperature do 180°C
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