
CAPPUCCINO
CREME BRULEE

 5 min  Nízká

POMŮCKY

Aeroccino
Cauppuccino šálek

DOPORUČENÉ KÁVY
NESPRESSO

 

INGREDIENCE

Mléko
60 ml

Hnědý cukr
1 čajová lžička

INSPIRACE

 

POJĎME TVOŘIT

KROK 01

Pomocí šlehače Aeroccino
si připravte hedvábnou
našlehanou mléčnou pěnu.

KROK 02

Do cappuccino šálku dejte
karamelový sirup a
připravte 25ml vybrané
kávy. Dobře promíchejte

KROK 03

Navrch kávy přelijte z
Aeroccina připravenou
teplou mléčnou pěnu.

KROK 04

Navrch pěny nasypte
hnědý cukr a pomocí
hořáku jej zkaramelizujte
jako créme brulée.
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