
REŢETĂ CAFEA COCO
CHOCO CU GHEAŢĂ

 5 min-  Mediu

MATERIALE
1 Aeroccino

1 shaker

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

       

 

INGREDIENTE

1 Capsulă Grand Cru Fortissio Lungo

2 Cupe De Îngheţată De Nucă De Cocos Şi

Ciocolată

20 Ml Sirop De Nucă De Cocos

100 Ml Lapte

INSPIRAŢII

    

SĂ ÎNCEPEM!

Așezaţi două cupe de îngheţată de nucă de cocos şi ciocolată în

shaker.

Extrageţi un Fortissio Lungo (110 ml), agitaţi şi apoi turnaţi în pahar.

Alternativ folosiţi un alt sortiment Lungo.

Adăugaţi laptele şi siropul în aparatul Aeroccino şi porniţi-l.

Folosiţi o linguriţă pentru a colecta spuma şi turnaţi-o cu grijă peste

amestecul de cafea.

Reţeta este gata. Serviţi cu un pai.
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