
微醺萊姆特調
 5 -  中等

配件

NESPRESSONESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料
5 個萊姆切⽚

5 ⽚薄荷葉
1 茶匙的紅蔗糖

15 毫升的Monin椰⼦糖漿
80 毫升的San pellegrino氣泡⽔

1 顆莉梵朵咖啡膠囊
1⼩⽀的薄荷葉點綴

靈感
  

如何製作此款特調??

將萊姆切⽚並放⼊玻璃杯中，加⼊薄荷葉及⼀茶匙的紅蔗糖
加⼊15毫升的椰⼦糖漿並均勻攪拌
加⼊滿滿碎冰直到杯緣下兩公分 (如果您喜歡含酒精⾵味，可在此時加⼊40毫升的甜
酒)，接著倒⼊San Pellegrino氣泡⽔。
將放⼊2塊冰塊放⼊另⼀杯中，再將莉梵朵咖啡倒⼊其中。待冰塊融化後將咖啡倒⼊
Aeroccino奶泡機並選擇冰奶泡模式，最後再將奶泡慢慢注⼊玻璃杯中。
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