
ESPRESSO
MACCHIATO

MÛRE-
GINGEMBRE

 10 Min  Mittel

MATERIALIEN

Aeroccino Milchaufschäumer

VIEW Cappuccinotasse

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

1 Kapsel  Ristretto Decaffeinato

Grand Cru

80 Ml Milch

1 Teelöffel Brombeermarmelade

30 Ml Ingwersirup

INSPIRATION

    

ZUBEREITUNG

Fügen Sie die Milch sowie den Ingwersirup in den Aeroccino und schäumen Sie die

Mischung heiß auf.

Während die Milch aufschäum, geben Sie einen Teelöffel Brombeermarmelade in eine

Cappuccinotasse und bereiten den  Ristretto Decaffeinato (40 ml) darüber zu.

Füllen Sie zuletzt den fertigen Ingwer-Milchschaum in das Glas.
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