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NEW YORK BAGEL

(O 20 minut  Sttedni

POMUCKY

Skrabka, niiz, pedici papir, panev, Nespresso $alek

DOPORUCENE KAVY
NESPRESSO

fi POJDME TVORIT

® Predehfejte troubu na 180°C.
o Oskrabejte a nakrjejte sladké brambory na platky.
IN G REDIEN C E o Naskladejte brambory na pecici papir, pokapejte olivovym olejem a pidejte snitku rozmarynu.
® Pette dozlatova asi 20 minut.
o 1 bagel e Zampiony nakréjejte na platky.
. 1vejce ® Opecte Zzampiony na mirném plameni na olivovém oleji. Pridejte sul a rozmarym a opecte dozlatova.
. 1 avokado e Na oIi\tovém. olgji ?pelc':te cﬂherry ravjéétka. Pridejte ostrou chiilli omacku.
. 200 g zampion e Usmazte vej'ce. Pridejte su[a pepr.
R 200 g cherry rajcatek o Bagel rozkfolTe alehce lopectev. ‘ » ) o ) o »
. 3 slacke brambory ® Bagel servirujeme s vejcem, Zampiony, rajéatky, na platky nakrdjenym avokadem a pokapané citronovou Stavou.
L] Shitka rozmarynu
. Olivovy olej
. Citronova $tava

INSPIRACE
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