NESPRESSO | recrees

RETETA CAFEA PASSION
CAFE LIEGEOIS

12 min. Mediu

MATERIALE

1 Pahar inalt Pentru Retete Nespresso (350 MI)
Aparatul Aeroccino Pentru Spumare A Laptelui

1 Recipient Pentru A Amesteca Laptele Cu
Siropul De Fructul Pasiunii

1 Lingurita Tnalta

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

858

INGREDIENTE

1 Capsula Din Sortimentul De Cafea Master
Origin Colombia Sau Ristretto

2 Cupe De Inghetata Cu Cafea

100 MI De Lapte Proaspat Rece

1 Linguritd Sirop De Fructul Pasiunii

Optional: Seminte Din Fructul Pasiunii (Pentru
Decor)

INSPIRATII
S|

SA INCEPEM!

Adaugati 2 cupe de inghetata cu cafea in paharul inalt

Preparati o capsula din sortimentul de cafea Master Origin Colombia
direct deasupra celor doua cupe in pahar

Separat turnati laptele proaspét si rece in aparatul Aeroccino sau
folositi duza cu aburi pentru spumare incorporatd a sistemului
Nespresso si preparati spuma de lapte cald

Turnati spuma ntr-un recipient si amestecati siropul de fructul pasiunii
pana la omogenizare

Adéaugati spuma de lapte aromata deasupra continutului din paharul
inalt

Decorati paharul cu sirop de fructul pasiunii i optional puteti adauga si
seminte ale fructului deasupra

Se recomanda degustarea fara a amesteca straturile create
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