
IS-CAPPUCCINO
 5 min.  Nem

MATERIALER

2 Høje Slanke Glas (2 X 350 Ml)

Aeroccino Mælkeskummer Eller

Din Nespresso Maskines

Dampdyse

ANBEFALEDE
NESPRESSO KAFFER

 

INGREDIENSER

3 Kapsler Ristretto, Roma,

Arpeggioeller Ristretto

Decaffeinato (120 Ml Eller Hvad

Der Svarer Til Tre 40 Ml

Espressoer)

Sukker

250 Ml Iskold Sødmælk

Enten: 3 Knivspidse Kanel Eller 1

Knivspids Muskatnød Eller 1

Knivspids Kakao

INSPIRATION

 

LAD OS KOMME I  GANG!

Tilbered 3 Espressoer (3 x 40 ml) af enten Ristretto , Roma , Arpeggio eller Ristretto

Decaffeinato Grand Cru, og tilsæt sukker efter smag

Hæld kaffen i en kande med 200 ml kold mælk

Lad det stå i køleskabet i ti minutter

Tilbered mælkeskum (50 ml) med dampdysen på din Nespresso maskine eller på din

Aeroccino mælkeskummer

Hæld den afkølede kaffe i de to glas

Tilsæt forsigtigt 34 spiseskefulde mælkeskum i hvert glas

Drys med kanel, muskatnød eller kakao
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