
CAFÉ LIÉGEOIS À
LA FRAMBOISE

 5 min.  Facile

MATÉRIELMATÉRIEL

Verre À Eau (110 Ml)

Émulsionneur De Lait

Aeroccino Ou La Buse

Vapeur De Votre Machine

Nespresso

CAFÉS NESPRESSOCAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉSRECOMMANDÉS

INGRÉDIENTSINGRÉDIENTS

Capsule Rosabaya De

Colombia

4 Cl De Purée De Framboise

Ou De Sirop De Framboise

Glaçons

2 G De Fruits Rouges

Feuilles De Menthe Fraiche

INSPIRATIONSINSPIRATIONS

 

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?
Prenez un grand verre à recettes froid

Préparez un Rosabaya de Colombia, puis versez-le dans un blender avec la

purée de framboise et les glaçons

Mélangez pendant 20-30 secondes afin d'obtenir un mélange homogène

Versez le mélange dans le grand verre à recettes

Ajoutez un peu de préparation à la framboise au centre

Décorez avec de la mousse de lait surmontée de fruits et de feuilles de

menthe
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