
CAFÉ LIÉGEOIS
AUX FRAMBOISES

 5 min.  Facile

MATÉRIELMATÉRIEL

Verre À Eau (110 Ml)

Émulsionneur De Lait

Aeroccino Ou La Buse

Vapeur De Votre Machine

Nespresso

CAFÉS NESPRESSOCAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉSRECOMMANDÉS

 

INGRÉDIENTSINGRÉDIENTS

Capsule Des Grands Crus

Arpeggio Ou Decaffeinato

Intenso (40 Ml) :

2 Ou 3 Cuillères À Soupe De

Mousse De Lait Chaude

Feuille De Menthe Fraiche,

Hachée

Boule De Glace À La

Framboise

INSPIRATIONSINSPIRATIONS

 

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

Préparez la mousse de lait à l'aide de la buse vapeur de votre machine

Nespresso ou de votre émulsionneur de lait Aeroccino

Ajoutez la feuille de menthe et réservez

Dans un verre, préparez un Espresso du Grand Cru de votre choix et ajoutez

délicatement la boule de glace

Terminez par la mousse de lait aromatisée à la menthe

Servez immédiatement
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