
HEISS-KALTER
HIMBEERKAFFEE

 5 Min  Leicht

MATERIALIENMATERIALIEN

Wasserglas (110 Ml)

Aeroccino Milchaufschäumer

Oder Die

Milchaufschäumfunktion Ihrer

Nespresso Maschine

EMPFOHLENEEMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEESNESPRESSO KAFFEES

 

ZUTATENZUTATEN

Kapsel Arpeggio Oder

Decaffeinato Grand Cru (40

Ml)

2 Bis 3 Esslöffel Warmer

Milchschaum

Frisches, Zerkleinertes

Minzblatt

Kugel Himbeer_Eiscreme

INSPIRATIONINSPIRATION

 

ZUBEREITUNGZUBEREITUNG
Bereiten Sie den Milchschaum mit Hilfe des Aeroccino oder der Milchaufschäumfunktion Ihrer Nespresso
Maschine zu, fügen Sie das zerkleinerte, frische Minzblatt hinzu und stellen Sie ihn beiseite

Bereiten Sie aus dem gewünschten Grand Cru einen Espresso in einem

Wasserglas zu und geben Sie vorsichtig die Kugel Eiscreme hinein

Krönen Sie das Ganze mit dem mit Minze aromatisierten Milchschaum und

servieren Sie es umgehend
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