
GIANDUJA CREAM
COFFEE WITH

MORELLO
CHERRIES

 15 min.  Medium

MATERIALSMATERIALS

Tall Recipe Glass (350 Ml/12 Oz)

Aeroccino Milk Frotheror Your

Nespresso Machine's Steam

Nozzle

Ritual Recipe

แกวทรงสูง (350 มล./ 12 ออนซ)
เครื่องทําฟองนมAeroccino

หรือหัวฉีดไอน้ําจากเครื่องชงกาแฟ
Nespresso

Ritual Recipe

กาแฟแคปซูล NESPRESSO NESPRESSO
ที่แนะนํา

 

INGREDIENTSINGREDIENTS

Capsule Of Either Ristretto
or Decaffeinato Intenso Grand Cru (40 ml /1.5 fl

oz)

Table Spoon Of Gianduja

Cream (Or Chocolate Hazelnut

Cream)

Level Table Spoon Of Double

Cream, At Room Temperature

Morello Cherries In Syrup

Table Spoons Of Cherry Syrup

100 Ml / 3.5 Oz Of Skimmed

Milk, Very Cold

¼ : Tea Spoon Of Bitter Almond

เริ่มเลย!!

Add the almond extract to the milk and prepare the froth using the steam

nozzle of your Nespresso machine or the Aeroccino milk frother

Put the Gianduja cream into a tall glass

Add the double cream, the cherries, and 1 table spoon of cherry syrup

On top of this, prepare a capsule of Ristretto
or Decaffeinato Intenso Grand Cru in cappucino (40 ml /1.5 fl oz) with the bitter almond milk

Drizzle the top with the remaining cherry syrup

Garnish with the skewer and enjoy immediately, without mixing the layers

เติมผงสกัดแอลมอนดลงไปในนม
และเตรียมฟองนมโดยใชหัวฉีดไอน้ําจากเครื่องชงกาแฟ Nespresso

หรือเครื่องทําฟองนม Aeroccino

เติมครีมขน เชอรี่ และน้ําเชื่อมเชอรี่ 1 ชอนโตะ
เตรยีมกาแฟแคปซลู Ristretto
หรอื Decaffeinato Intenso ใสลงในแกวทรงสูง (40 มล.)

ราดน้ําเชื่อมเชอรี่ที่เหลืออยูลงบนกาแฟ
ตกแตงดวยไมเสียบเชอรี่และดื่มไดทันทีโดยที่ไมตองคนผสมใหเขากัน

https://www.nespresso.com/th/en/order/accessories/aeroccino-3-black#f={
https://www.nespresso.com/th/th/order/accessories/aeroccino-3-black#f={
https://www.nespresso.com/th/en/order/capsules/ristretto
https://www.nespresso.com/th/en/order/capsules/ristretto
https://www.nespresso.com/th/th/order/capsules/ristretto


Extract

3 Cherries On A Skewer

แคปซลู Ristretto
หรอื Decaffeinato Intenso Grand Cru (40 มล. /1.5

ออนซ )

ครีม Gianduja (หรอืครีมชอกโกแลต
เฮเซลนัท) หน่ึงชอนโตะ

ครีมขนหน่ึงชอนโตะ ณ อุณหภูมิหอง

โมเรลโลเชอรี่ในน้ําเชื่อม

น้ําเชื่อมเชอรี่หลายชอนโตะ

นมพรองมันเนยแชเยน็ 100 มล. / 3.5

ออนซ

ผงสกัดแอลมอนดขม ¼ ชอนชา

เชอรี่เสียบไม 3 ลูก

INSPIRATIONSINSPIRATIONS

 

https://www.nespresso.com/th/th/order/capsules/ristretto
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