
CHESTNUT
COFFEE

 5 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

Ποτήρι Νερού (110 Ml)

Aeroccino Ή Το Ακροφύσιο

Ατµού Της Μηχανής Σας

Nespresso

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

 

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

Κάψουλα Εκλεκτής Ποικιλίας

Volluto (Για Να Παρασκευάσετε

40 Ml Καφέ Espresso)

Κουτ. Γλυκού Ζεστό Γάλα

Κουτ. Σούπας Ζεστό Αφρό

Γάλακτος

Κουτ. Γλυκού Πουρέ Κάστανου

Κουτ. Γλυκού Τρίµµατα

Καραµελωµένου Κάστανου

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

 

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

Ετοιµάστε αφρόγαλα χρησιµοποιώντας το ακροφύσιο ατµού της µηχανής σας

Nespresso ή το Aeroccino και αφήστε το στην άκρη

Ανακατέψτε τον πουρέ κάστανου µε το ζεστό γάλα, ρίξτε τον σε µία κούπα

Espresso κι ετοιµάστε τον καφέ σας απευθείας µέσα στο µείγµα

Ανακατέψτε, απογεµίστε τον καφέ µε τον αφρό γάλακτος και ρίξτε το τρίµµα του

καραµελωµένου κάστανου
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