
KAŠTANOVÁ KÁVA
 5 min.  Nízká

POMŮCKY

Sklenice Na Vodu (110 Ml)

Šlehač Mléčné Pěny Aeroccino

Nebo Parní Tryska Kávovaru

Nespresso

DOPORUČENÉ KÁVY
NESPRESSO

 

INGREDIENCE

Kapsle Kávy Grand Cru Volluto

(Velikost Espresso, 40 Ml)

1 Kávová Lžička Teplého Mléka

3 Polévkové Lžíce Teplé Mléčné

Pěny

2 Kávové Lžičky Káštanového

Pyré

1 Kávová Lžička Kandovaných

Kaštanů Nakrájených Na Malé

Kousky

INSPIRACE

 

POJĎME TVOŘIT

Pomocí parní trysky kávovaru Nespresso nebo šlehače Aeroccino připravíme

mléčnou pěnu

Dáme stranou

Teplé mléko smícháme s kaštanovým pyré

Směs přelijeme do šálku na Espresso, do kterého následně připravíme kávu

Promícháme, přidáme mléčnou pěnu a dozdobíme kandovanými kaštany
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