
DELICIA DE CAFÉ AZTECA
 15 min  Difícil

MATERIALES

Taza Cappuccino (170 Ml)

Batidora

CAFÉS
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMENDADOS

  

INGREDIENTES

Cápsula De Café Nespresso Roma, Arpeggio,

Decaffeinato O Decaffeinato Intenso

Cucharada De Leche Condensada

Cucharadita De Cacao En Polvo Amargo

100 Ml De Leche Desnatada

1/4 De Cucharadita De Canela De Ceilán En

Polvo

Cucharaditas De Sirope De Caramelo

Cucharaditas De Nata Para Montar A

Temperatura Ambiente

Barrita De Canela De Ceilán En Rama

INSPIRACIONES

 

CÓMO PREPARAR ESTA RECETA

Vierta la leche condensada en una taza Cappuccino

Añada el cacao, la canela y la leche a temperatura ambiente

Bata la leche condensada con un batidor largo y fino hasta que quede

bien suave

Prepare un Espresso y viértalo encima de la crema que acaba de

preparar con la leche condensada

Vierta la nata para montar y añada hilillos de caramelo

Adorne la taza con la barrita de canela en rama y sírvalo

inmediatamente
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