
杏仁糖漿
CAPPUCCINO
 10 分鐘  容易

配件

2隻Cappuccino咖啡杯（170 毫

升/6安士）

1個Aeroccino/打奶器

Ritual Cappuccino

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

2粒Livanto頂級品咖啡粉囊（可調

製80毫升/3安士濃縮咖啡）

4茶匙杏仁糖漿或杏仁薏米水

130毫升牛奶

1/4 茶匙杏仁香精

可可粉

2塊意式杏仁餅

靈感

 

如何製作此款特調?
於每個cappuccino咖啡杯中，倒入2茶匙杏仁糖漿或杏仁薏米水，然後調製濃縮咖啡 (40毫升) 。將甘味的杏仁香精加入牛奶
後，利用Aeroccino打奶器製作奶泡，並可按個人喜好灑上可可粉豐富口感。一杯咖啡加1塊意式杏仁餅，美味難以言喻。
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