
CAPPUCCINO
DE ORGEAT Y

ALMENDRA
 10 min.  Fácil

MATERIALES

Vasos De Cappuccino (2 X

170 Ml / 6 Oz)

Aeroccino O El Vaporizador

De Su Máquina Nespresso

Ritual Cappuccino

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

    

INGREDIENTES

Cápsulas De Café

Nespresso Livanto (Para

Producir 80 Ml / 3 Oz De

Café Espresso)

Orgeat O Almendra De

Cebada.

130 Ml De Leche

¼ Cucharadita De Extracto

De Almendra Amarga

Polvo De Chocolate.

Amaretto (Galleta De

Almendra)

INSPIRACIONES

 

HAGÁMOSLO!

Vierta 2 cucharaditas de Orgeat almendra o de cebada en cada taza de

cappuccino.

Prepare las 2 cápsulas de Café Nespresso Livanto en espressos (2 x 40 ml /

15 oz)

Agregue el extracto de almendra amarga a la leche y prepare la espuma de

leche utilizando el vaporizador de su máquina Nespresso o el Aeroccino.

Cubrir cada taza de cappuccino con la espuma de leche aromatizada.

Espolvorear con cacao en polvo si lo desea.

Adornar cada taza de cappuccino con una galleta Amaretto y servir

inmediatamente.
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