
MANDELMÆLK
CAPPUCCINO
 10 min.  Nem

MATERIALER

2 Cappuccinokopper (2 X 170

Ml)

En Aeroccino Mælkeskummer

Eller Dampdysen På Din

Nespresso Maskine

ANBEFALEDE
NESPRESSO KAFFER

INGREDIENSER

2 Kapsler Livanto (Til Fremstilling

Af 80 Ml Espressokaffe)

2 Teskefulde Mandelmælk Eller

Mandelbygvand

130 Ml Mælk

¼ Teskefuld Bitter

Mandelekstrakt

Kakaopulver

Amarettokiks (Mandelkage)

INSPIRATION

 

LAD OS KOMME I  GANG!

Hæld 2 teskefulde mandelmælk eller mandelbygvand i hver Cappuccinokop

Tilbered 1 Livanto Espresso i hver kop (2 x 40 ml)

Tilsæt den bitre mandelekstrakt til mælken, og tilbered mælkeskummet med

dampdysen på din Nespresso maskine eller Aeroccino mælkeskummer

Top hver kop Cappuccino med mandelmælkeskum, og drys med kakaopulver, hvis

det ønskes

Pynt hver Cappuccinokop med en Amarettokiks, og servér med det samme
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