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Specifications / Spesifiikasi

Frequency (Hz): 50-60 Hz
220-240V~ Protection class: Class |

Y 1250-1500 W Frekuensi (Hz): 50-60 Hz

Kelas perlindungan: Kelas |

P Max 19 bar
max Maks 19 bar

@ ~45kg
b oL

() 119em [[lergem (7] 43.4cm
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Safety information

Caution/Warning
Electrical hazard

Unplug the damaged
power cord

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety
instructions to prevent any hazard and potential damage.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself
with the advice for using your machine in an appropriate, safe
manner.

CAUTION: these safety instructions are an integral part of the
machine. Read them carefully before using your new machine for
the first time. Keep them in an easy-to-find place where you can
refer to them at a later stage.

H

e This machine is designed to e This machine may be used

prepare drinks according to
these instructions. Only use
the machine for its intended
purposes.

e This machine was only
designed for indoor
use, under non-extreme
temperature conditions.

e Protect your machine
from direct sunlight, water
splashes and humidity.

e This machine is only
intended for household
use. It is not designed to
be used in staff kitchens
in shops, offices and other
work environments, farms;
for use by patrons of hotels,
motels and other bed and
breakfast-type residential
environments.

by children 8 years and up
under adult supervision,
provided that they have
received instructions for the
safe use of the machine and
they have been made fully
aware of the risks involved.
Cleaning and maintenance
of the machine must not

be performed by children,
unless they are under adult
supervision.

e Ensure that children under

8 years of age do not have
access to the machine or to
its power cord.

e This machine can be used

by persons with reduced
physical, sensory or

mental abilities or lack of
experience and knowledge,

provided that they are
supervised or have been
instructed on the safe use of
the machine and that they
fully understand the hazards
involved.

e This device is not intended
for use by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been
given supervision or prior
instruction concerning use
of the machine by a person
responsible for their safety.

e Ensure that children do not
play with the machine.

e Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the

machine.

¢ |n the event of commercial
use or inappropriate
usage or handling, the
manufacturer disclaims all
liability and the warranty
will not apply, as well as
for damage resulting from
unsuitable use, improper
use, repairs performed
by individuals who have
not been trained to do so
or failure to observe the
instructions.

m Avoid risks of fatal

electric shock and fire

¢ |n the event of an
emergency: immediately
unplug the machine from
the electrical outlet.

¢ Only plug the machine
into suitable outlets that



are easily accessible and
earthed. When using an
adaptor, ensure that it
provides a connection that
Is properly earthed. Ensure
that the voltage of the
power supply is identical
to the one indicated on
the rating plate. Any use
of an unsuitable electrical
connection will lead to

the cancellation of the
warranty.

The machine must only be

plugged in once it is set

up.

* Do not pull the power cord
over sharp edges, and be
sure to attach it or to let it
hang freely.

e Keep the power cord away
from all sources of heat
and humidity.

e |f the power cord or
outlet are damaged, they
must be replaced by the
manufacturer, the service
agent or individuals
who have identical
qualifications, in order to
prevent any risk.

¢ Do not operate the machine
if the cord or outlet are
damaged. Return the

machine to Nespresso or
to an authorised Nespresso
retailer.

e Where the use of an extension
cord is required, only use an
earthed power cord, whose
conductor has a cross-
section of at least 1.5 mm? or
matching input power.

* To prevent all hazards,
never place the machine
on or near hot surfaces
such as radiators, cooking
plates, ovens, gas burners,
open flame or all other
similar heat sources.

e Always place the machine
on a stable, level and flat
surface. The surface must
be resistant to heat and
liquids such as water,
coffee, descaling product
or any other similar liquid.

e During use, never place
the machine in a piece of
furniture.

¢ |n the event of a prolonged
period of non-use, unplug
the machine from the
electrical outlet.

e Unplug the machine by
pulling on the plug rather
than the power cord to
prevent damage to the cord.

® Prior to cleaning and
maintaining your machine,
unplug it from the electrical
outlet and let it cool.

e To unplug the machine,
cancel the preparation,
then remove the plug from
the electrical outlet.

¢ Never touch the power cord
with wet hands.

e Never immerse the
machine, in whole or in
part, in water or in any
other liquids.

¢ Never wash the machine
or its components in a
dishwasher, except for
the milk frother and the
capsule container.

e The simultaneous presence
of electricity and water is
dangerous and may cause
fatal electrical shocks.

e Do not open the machine.
Dangerous voltage contained
inside the machine!

¢ Never place anything other
than a coffee capsule in the
opening intended for this
purpose. To do so would
risk causing a fire or fatal
electrical shocks!

® The use of accessories
not recommended by the

manufacturer may cause
a fire, electrical shock or
injury.

Prevent damage that

may be caused by the

machine’s use.

¢ Never leave your machine
unsupervised while it is in
operation.

¢ Do not use the machine
if it is damaged, if it has
fallen or if it does not work
perfectly. Immediately
unplug it from the electrical
outlet. Contact Nespresso
or an authorised Nespresso
retailer to repair or adjust
gﬂwgohine. 4 mach

o amaged machine
may cause electrical
shocks, burns and fires.

e Always fully close the lever
and never lift it while the
machine is in operation.
Burns may occur.

e Do not put your fingers
under the coffee outlet or
the milk frother connection;
this can pose a burn
hazard.

e Do not put your fingers in the
capsule compartment or in
the capsule container. This
poses an injury hazard.



* Do not touch the surfaces
that become hot during
or after a preparation or
descaling: the coffee outlet,
the milk frother and the
milk frother connection.

e To prevent injury, do not
use the milk frother without
a glass.

* To prevent injury, do not
touch the milk frother while
it is spinning.

¢ \When a capsule has not
been perforated by the
blades, water may flow
around a capsule and
damage the machine.

e Never use a used,
dama?ed or misshapen
capsule.

e |f a capsule is blocked in
the capsule compartment,
turn off the machine
and unplug it prior to
performing any operation.
Call Nespresso or an
authorised Nespresso
retailer.

e Always fill the water tank
with cold, drinking water.

e Empty the water tank if the
machine is not used for an
e%de)nded period (holidays,
etc.).

¢ Replace the water in

the water tank when the
machine is not used for

a week-end or a similar
length of time.

Do not use the machine
without the drip tray

and drip grid to prevent
liquid from spilling onto
surrounding surfaces.
Never clean your machine
using a cleaning product
or solvent. Use a soft,
non-abrasive, damp cloth
and a gentle detergent to
clean the surface of your
machine.

To clean the maching, only
use clean material.

This machine is designed
for Nespresso coffee
capsules exclusively
available via Nespresso or
your authorised Nespresso
retailer.

All Nespresso machines are
subject to strict controls.
Reliability tests, performed
under real usage
conditions, are conducted
at random on selected
units. Some machines may
therefore present signs of
prior use.

e Nespresso reserves the
right to modify this user
manual without prior
notice.

Descaling

¢ \When used correctly,
the Nespresso descaling
product will ensure the
proper operation of your
machine throughout its
service life and an optimal
tasting experience, cup
after cup.

e The Nespresso descaling
product is specially
designed for Nespresso
machines; the use of any
other unsuitable product
would risk damaging the
machine’s components
or provide insufficient
descaling.

e Your Nespresso machine
determines the moment
when descaling is required,
based on the quantity
of water used and your
water’s hardness level. This
level is defined during the
first use by means of the
water hardness test stick.
Consider performing a new
water hardness test if you
are using your machine in

another region or country.

e Descale your machine as
soon as It indicates that
this is required. If you
perform the operation too
late, descalin? may not be
completely effective.

e Descaling is mandatory
when the machine
indicates that this
is required (blinking
"Descaling" alert indicator
light). To protect your
machine’s internal
components, if descaling
is not performed, after a
few cycles, the "Descaling"
alert indicator light lights up
steadily and the machine
locks itself until the
descaling is performed.

e Perform descaling
according to the
instructions

KEEP THESE

INSTRUCTIONS

Send them to any new

user of the machine.

This user manual is

available in PDF format on

nespresso.com

)
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Maklumat keselamatan

@) Awas/Amaran
Bahaya elektrik

Cabut palam kord
kuasa yang rosak

e Mesin ini direka untuk
menyediakan minuman
mengikut arahan ini.

Gunakan mesin hanya untuk

tujuan yang dimaksudkan.

¢ Mesin ini hanya direka
untuk kegunaan dalaman, di
bawah keadaan suhu yang
tidak melampau.

e | indungi mesin ini
daripada sinaran mentari
langsung, percikan air dan
kelembapan.

e Mesin ini adalah untuk
kegunaan di rumah
sahaja. la tidak direka
untuk digunakan di dalam
dapur kakitangan di kedai,
pejabat dan persekitaran
kerja yang lain, ladang;

e Mesin ini mungkin

AWAS: apabila simbol ini muncul, sila rujuk arahan keselamatan
untuk mencegah sebarang bahaya dan kemungkinan rosak.

MAKLUMAT: apabila simbol ini muncul, sila fahami nasihat tentang
penggunaan mesin anda dengan cara yang selamat dan sesuai.

AWAS: arahan keselamatan ini ialah bahagian penting mesin. Baca
dengan teliti sebelum menggunakan alat perkakas baru anda buat
pertama kali. Simpan ia di tempat yang mudah ditemui supaya
anda boleh merujuknya pada peringkat seterusnya.

H

untuk digunakan oleh
penjaga hotel, motel dan
persekitaran untuk tempat
menginap.

pengawasan orang dewasa.

e Pastikan bahawa kanak-
kanak di bawah 8 tahun
tidak dapat mencapai mesin
atau kord kuasanya.

e Mesin ini boleh digunakan
oleh orang yang kurang
upaya dari segi fizikal,

(termasuk kanak-kanak)
yang kurang upaya dari segi
fizikal, deria atau mental,
atau kurang berpengalaman
dan pengetahuan,

kecuali jika mereka telah
diberi pengawasan atau
pengajaran terlebih dahulu

digunakan oleh kanak-
kanak berusia 8 tahun ke
atas di bawah pengawasan

orang dewasa, dengan
syarat mereka telah
menerima pengajaran
tentang penggunaan
mesin secara selamat dan
mereka telah mengetahui
sepenuhnya risiko yang
terlibat. Pembersihan dan
penyelenggaraan mesin
tidak boleh dilakukan oleh
kanak-kanak, melainkan
mereka di bawah

deria atau mental, atau
kurang berpengalaman dan
pengetahuan, dengan syarat
mereka diberi pengawasan
atau telah diajar tentang
penggunaan mesin secara
selamat dan jika mereka
memahami sepenuhnya
bahaya yang terlibat.

e Peranti ini tidak
dimaksudkan untuk
digunakan oleh orang

berkenaan penggunaan
mesin ini oleh orang yang
bertanggungjawab atas
keselamatan mereka.

e Pastikan bahawa kanak-
kanak tidak bermain dengan
mesin ini.

e Kanak-kanak harus diselia
bagi memastikan mereka
tidak bermain dengan mesin
ini.

e Sekiranya berlaku



penggunaan komersial
atau penggunaan atau
pengendalian yang

tidak sesuai, pengilang
menafikan semua liabiliti
dan waranti tidak terpakai
serta untuk kerosakan
yang terhasil daripada
penggunaan yang tidak
sesuai, penggunaan yang
tidak betul, pembaikan
yang dilakukan oleh
individu yang tidak pernah
dilatih untuk berbuat
demikian atau kegagalan
untuk mematuhi arahan.

m Elakkan risiko

renjatan elektrik dan
kebakaran yang
membawa padah

e Sekiranya berlaku
kecemasan, cabut palam
mesin daripada salur keluar
elektrik dengan serta-
merta.

e Hanya palam mesin ke
dalam saluran keluar yang
sesuai dan mudah dicapai
serta dibumikan. Apabila
menggunakan penyesuai,
pastikan bahawa ia

memberikan sambungan
yang dibumikan dengan
betul. Pastikan bahawa
voltan bekalan kuasa
serupa dengan yang
ditunjukkan pada plat
perkadaran. Sebarang
penggunaan sambungan
elekirik yang tidak sesuai
akan menyebabkan
pembatalan waranti.

Mesti mesti dipalam

masuk hanya setelah ia

disediakan.

e Jangan tarik kord kuasa
di atas pinggir yang tajam
dan pastikan ia dilekatkan
atau digantung bebas.

e Pastikan kod kuasa jauh
daripada semua sumber
haba dan kelembapan.

e Jika kord kuasa atau
saluran keluar rosak,
ia mesti digantikan
oleh pengilang, ejen
perkhidmatan atau individu
yang mempunyai kelayakan
yang serupa, untuk
mencegah sebarang risiko.

e Jangan operasikan mesin
jika kord atau saluran

keluar rosak. Kembalikan
mesin kepada Nespresso
atau kepada peruncit
Nespresso yang sah.
Sekiranya penggunaan
kord sambungan
diperlukan, gunakan

hanya kord kuasa yang
dibumikan dan pengalirnya
mempunyai keratan lintang
sekurang-kurangnya 1.5
mm?2 atau sepadan dengan
kuasa input.

Untuk mengelakkan semua
bahaya, jangan sekali-

kali meletakkan mesin di
atas atau berhampiran
permukaan panas seperti
radiator, plat memasak,
ketuhar, penunu gas,
nyalaan terbuka atau
semua sumber haba lain
yang serupa.

Sentiasa letakkan perkakas
pada permukaan yang
stabil, rata dan mendatar.
Permukaan mesti kalis
haba atau cecair seperti air,
kopi, produk penanggalan
kerak atau sebarang cecair
lain yang serupa.

e Semasa digunakan, jangan
sekali-kali meletakkan
mesin di dalam perabot.

e Sekiranya tidak digunakan
untuk tempoh masa yang
lama, cabut palam mesin
daripada salur keluar
elekirik.

e Cabut palam mesin
dengan menarik palam dan
bukannya kord kuasa untuk
mengelakkan kerosakan
kepada kord tersebut.

e Sebelum membersihkan
atau menyelenggara mesin
anda, cabut palam mesin
daripada saluran keluar
dan biarkan ia menyejuk.

e Untuk mencabut
palam mesin, batalkan
persediaan, kemudian
cabut palam daripada
saluran keluar elektrik.

e Jangan sekali-kali
menyentuh kord kuasa
dengan tangan yang basah.

e Jangan sekali-kali
menenggelamkan mesin,
secara keseluruhan atau
sebahagian, di dalam air
atau di dalam sebarang

@)



cecair lain.

e Jangan sekali-kali
membasuh mesin atau
komponennya di dalam
mesin pencuci pinggan,
kecuali untuk pembuih
susu dan bekas kapsul.

e Kewujudan elektrik
dan air yang serentak
adalah bahaya dan boleh
menyebabkan renjatan
elektrik yang membawa
padah.

e Jangan buka mesin. Voltan
yang bahaya terkandung di
dalam mesin!

e Jangan sekali-kali
meletakkan apa-apa
selain kapsul kopi di
dalam bukaan yang
dikhaskan untuk tujuan
ini. Tindakan sedemikian
akan menyebabkan risiko
kebakaran atau renjatan
elektrik yang membawa
padah!

e Penggunaan aksesori
yang tidak disyorkan
oleh pengilang boleh
menyebabkan kebakaran,
renjatan elekirik atau

kecederaan.

Elakkan kerosakan yang

mungkin disebabkan oleh

penggunaan mesin.

e Jangan sekali-kali
meninggalkan mesin anda
tidak diselia ketika ia
beroperasi.

e Jangan guna mesin jika ia
rosak, jika ia telah terjatuh
atau jika ia tidak berfungsi
dengan sempurna. Cabut
palam dengan serta-
merta daripada saluran
keluar elektrik. Hubungi
Nespresso atau peruncit
Nespresso yang sah untuk
membaiki atau melaraskan
mesin anda.

. Mesin yang rosak
boleh menyebabkan
renjatan elekirik, kelecuran
dan kebakaran.

e Sentiasa menutup tuil
sepenuhnya dan jangan
sekali-kali membiarkannya
ketika mesin sedang
beroperasi. Kelecuran
boleh berlaku.

e Jangan letakkan jari anda
di bawah saluran keluar

kopi atau penyambung
pembuih susu; ini boleh
menimbulkan bahaya
melecur.

e Jangan letakkan jari anda
di ruang kapsul atau di
dalam bekas kapsul. Ini
menimbulkan bahaya
kecederaan.

e Jangan sentuh permukaan
yang menjadi panas
semasa atau selepas
persediaan atau
penanggalan kerak: salur
keluar kopi, pembuih susu
dan sambungan pembuih
susu.

e Untuk mencegah
kecederaan, jangan
gunakan pembuih susu
tanpa gelas.

e Untuk mencegah
kecederaan, jangan
gunakan pembuih susu
ketika ia berputar.

e Apabila kapsul tidak
ditebuk oleh bilah, air boleh
mengalir sekitar kapsul dan
merosakkan mesin.

e Jangan sekali-kali
menggunakan kapsul

terpakai, rosak atau cacat
bentuk.

e Jika kapsul tersekat dalam
ruang kapsul, matikan
mesin dan cabut palam
sebelum melakukan
sebarang operasi. Hubungi
Nespresso atau peruncit
Nespresso yang sah.

e Sentiasa mengisi tangki
air dengan air minum yang
sejuk.

e Kosongkan tangki air jika
mesin tidak digunakan
untuk tempoh yang lama
(cuti, dsb.).

e (Gantikan air di dalam
tangki air apabila mesin
tidak digunakan untuk
hujung minggu atau
tempoh masa yang serupa.

e Jangan gunakan mesin
tanpa dulang titis dan grid
titis untuk mengelakkan
cecair daripada tertumpah
di atas permukaan sekitar.

e Jangan sekali-kali
membersihkan mesin anda
menggunakan produk
atau pelarut pembersih.
Gunakan kain lembap



yang lembut dan tidak
melelaskan dan bahan
pencuci yang lembut untuk
membersihkan permukaan
mesin anda.

e Untuk membersihkan
mesin, gunakan hanya
material yang bersih.

e Mesin ini direka untuk
kapsul kopi Nespresso
yang secara eksklusif boleh
didapati melalui Nespresso
atau peruncit Nespresso
anda yang sah.

e Semua mesin Nespresso
tertakluk kepada
kawalan yang ketat.

Ujian kebolehpercayaan
yang dilakukan di bawah
keadaan penggunaan
sebenar dilaksanakan

pada unit yang dipilih
secara rawak. Oleh itu,
sesetengah mesin mungkin
menunjukkan tanda pernah
digunakan sebelum ini.

e Nespresso berhak
mengubah suai manual
pengguna ini tanpa notis
terlebih dahulu.

Penanggalan kerak

e Apabila digunakan dengan
betul, produk penanggalan
kerak Nespresso akan
memastikan operasi
mesin anda yang betul
sepanjang hayat servisnya
dan pengalaman rasa yang
optimum, cawan demi
cawan.

* Produk penanggalan kerak
Nespresso direka khusus
untuk mesin Nespresso,
penggunaan sebarang
produk lain yang tidak
sesuai akan memberi risiko
kerosakan komponen
mesin atau memberi
penanggalan kerak yang
tidak mencukupi.

e Mesin Nespresso anda
menentukan masa
penanggalan kerak
diperlukan, berdasarkan
kuantiti air yang digunakan
dan tahap keliatan air
anda. Tahap ini ditakrifkan
semasa penggunaan
pertama melalui kayu ujian
keliatan air. Pertimbangkan
untuk melakukan ujian
keliatan air baharu jika

anda menggunakan mesin
anda di rantau atau negara
lain.

e Tanggalkan kerak mesin
anda sebaik sahaja ia
menunjukkan bahawa
ini diperlukan. Jika
anda terlalu lewat untuk
melakukan operasi ini,
penanggalan kerak
mungkin tidak berkesan
sepenuhnya.

¢ Penanggalan kerak adalah
mandatori apabila mesin
menunjukkan bahawa ini

diperlukan (lampu penunjuk

peringatan “Penanggalan
Kerak” berkelip). Untuk
melindungi komponen
dalaman mesin anda,
jika penanggalan kerak
tidak dilakukan, selepas
beberapa kitaran, lampu
penunjuk peringatan
“Penanggalan Kerak”
menyala terus dan mesin
mengunci dirinya sendiri
sehingga penanggalan
kerak dilakukan.

e | akukan penanggalan
kerak mengikut arahan
SIMPAN ARAHAN INI
Hantar ia kepada mana-
mana pengguna baharu
mesin.
Manual pengguna ini
tersedia dalam format
PDF di nespresso.com
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Coffee Machine

Nespresso View Mug (270ml)
Mesin Kopi

Koleh Nespresso View (270ml)

Nespresso Welcome Brochure
Risalah Selamat Datang Nespresso

User manual
Manual pengguna

Tasting Box of Nespresso Capsules
Kotak Rasa Kapsul Nespresso

Water Hardness Test Stick, in the User Manual
Kayu Ujian Keliatan Air, dalam Manual Pengguna

Recipes leaflet
Risalah resipi

Milk frother and descaling information
Maklumat pembuih susu dan penanggalan kerak

Nespresso Atelier

THE CLASSIC ESPRESSO EXPERIENCE

With the Nespresso Original system, you're invited to enjoy the essence of an espresso, with or without
milk. Inspired by the Italian coffee tradition, it's a timeless experience at the touch of a button. The
Nespresso Original machines and capsules offer an array of aromas to fit all coffee tastes. Espresso or
lungo, black or in a recipe, always layered with a soft crema or an indulgent foam. This is only made
possible thanks to the 19-bar pressure in every machine. It extracts the optimal flavours from each
capsule, to reveal them in your cup.

Nespresso Original, classic in its own way.
PENGALAMAN ESPRESSON KLASIK

Dengan sistem Nespresso Original, anda dijemput untuk menikmati intipati espresso, dengan atau
tanpa susu. Diinspirasikan oleh tradisi kopi Itali, ia merupakan pengalaman kekal abadi dengan
sentuhan butang. Mesin Nespresso Original dan kapsul menawarkan pelbagai aroma yang sesuai
dengan semua rasa kopi. Espresso atau lungo, hitam atau dalam resipi, sentiasa dilapisi dengan krim
yang lembut atau buih yang digemari. Ini hanya dapat direalisasikan dengan adanya tekanan 19 bar
dalam setiap mesin. la mengekstrak perisa yang optimum daripada setiap kapsul untuk diperlihatkan
dalam cawan anda.

Nespresso Original, klasik dengan caranya sendiri.

CAUTION: when this symbol appears, please consult the safety instructions to prevent
any potential hazard and damage.

AWAS: apabila simbol ini muncul, sila rujuk arahan keselamatan untuk mencegah
sebarang kemungkinan bahaya atau kerosakan.

INFORMATION: when this symbol appears, please acquaint yourself with the advice
provided to ensure safe, compliant use of your machine.

MAKLUMAT: apabila simbol ini muncul, sila fahami nasihat yang diberikan untuk
memastikan keselamatan, pematuhan penggunaan mesin anda.

=) (= B B



Machine ovenview/Gambaran keseluruhan mesin

“Descaling”: Descaling alert Recipes keys
"descaling": Peringatan penanggalan kerak Kunci resipi
"Clean™:
. . Lever
Milk frother cleaning alert Tuil
des mg cleun M " ul
clean":
Peringatan pembersihan
1 pembuih susu
ungo
foom focm
espresso lmte iced é Head
macchiato Kepa\a
ristretto cappuccino mocha

High position for the drip tray
Kedudukan yang tinggi untuk
dulang titis

Capsule container

Bekas kapsul

Low position for the drip tray Bac a capsules
Kedudukan yang rendah

Water tank
Tangki air

:

i

d

C)

k

———

Milk frother storage
Storan pembuih susu

Coffee outlet
Saluran
keluar kopi

resipi susu

N
N

NESPRESSO

[

Al

Milk frother
connection
Sambungan
pembuih susu

Milk frother position when creating milk recipes
Kedudukan pembuih susu apabila menghasilkan

untuk dulang titis N
s |
Milk frother grip area
Kawasan pegang
Drip grid pembuih susu
Grid titis
. Drip base Milk frother
Drip tray Tapak titis Pembuih susu
Dulang titis

©6)
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&) First use or after a long period of non-use/
™Y Penggunaan pertama atau selepas tempoh lama tidak digunakan

12

A

@

First, read the safety instructions to prevent hazards of fatal electrical shock and fire.

¢ Only plug the machine into suitable outlets that are easily accessible and earthed. When using an adaptor, ensure that it provides a connection that is properly earthed. Ensure that the voltage of the
power supply is the same as the one indicated on the rating plate. The use of an unsuitable electrical connection voids the warranty.

o \Where the use of an extension cord is required, only use an earthed power cord, whose conductor has a cross-section of at least 1.5 mm?.
As long as the machine has not completed the priming, it will not produce any coffee.

Descaling is mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling” alert indicator light). If descaling is not performed, after 30 cycles, the "Descaling" alert indicator light
lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

Pertama sekali, baca arahan keselamatan untuk mengelakkan bahaya renjatan elektrik dan kebakaran yang membawa padah.

e Hanya palam mesin ke dalam saluran keluar yang sesuai dan mudah dicapai serta dibumikan. Apabila menggunakan penyesuai, pastikan bahawa ia memberikan sambungan yang dibumikan dengan
betul. Pastikan bahawa voltan bekalan kuasa adalah sama seperti yang ditunjukkan pada plat perkadaran. Penggunaan sambungan elektrik yang tidak sesuai akan membatalkan waranti.

e Sekiranya penggunaan kord sambungan diperlukan, gunakan hanya kord kuasa yang dibumikan dan pengalirnya mempunyai keratan lintang sekurang-kurangnya 1.5 mm2.

Selagi mesin tidak melengkapkan penyebuan, ia tidak akan menghasilkan sebarang kopi.

Penanggalan kerak adalah mandatori apabila mesin menunjukkan bahawa ini diperlukan (lampu penunjuk peringatan “Penanggalan Kerak” berkelip). Jika penanggalan kerak tidak dilakukan, selepas
30 kitaran, lampu penunjuk peringatan “Penanggalan Kerak” menyala terus dan mesin mengunci dirinya sendiri sehingga penanggalan kerak dilakukan.

(3] Plug the machine into the mains.

Palam masuk mesin ke dalam sumber kuasa.

O Rinse the water tank before filling it with fresh drinking water.

Bilas tangki air sebelum mengisinya dengan air minum yang

baharu.
@ When unpacking the machine, place it on a horizontal, stable, @ Position the cord to the right or left of the machine :
uncluttered work surface. : (according to your preference) by using the housing :
Remove the water tank, drip tray, drip base and capsule container. : intended for this purpose under the machine. i %
R the milk frother from its st . :
emove the milk frother from Its storage Tempatkan kord di sebelah kanan atau kiri mesin
Apabila membuka bungkusan mesin, letakkan ia di atas permukaan (mengikut pilihan anda) menggunakan perumah yang
kerja yang mendaftar, stabil dan tidak berserabut. dikhaskan untuk tujuan ini di bawah mesin.
Tanggalkan tangki air, dulang titis, tapak titis dan bekas kapsul.
Tanggalkan pembuih susu daripada storannya. 4 @



Hrst use or after a long period of non-use/

Penggunaan pertama atau selepas tempoh lama tidak digunakan

© Place the water tank on its base, then insert the capsule
container and the drip tray. Place the milk frother.

@ Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.
Letakkan tangki air di atas tapaknya, kemudian sisipkan
bekas kapsul dan dulang titis. Letakkan pembuih susu.

@ Rujuk perenggan “Memasang/Menanggalkan pembuih susu”.

+, @ The 9 recipes keys blink. The machine is in startup mode. If
RN only 3 keys are blinking, check that the milk frother is properly
inserted.
=R 9 kekunci resipi berkelip. Mesin berada dalam mod

permulaan. Jika hanya 3 kunci berkelip, pastikan bahawa
pembuih susu disisipkan dengan betul.

/\

4 N
espresso latte Tced froppt

Y 4
)
@)l
N

acchiat

3
H

4
N

N 4

ristretto,

3
3
3

10!

O Turn on the machine by pressing one of the 9 keys for 1
second.

Hidupkan mesin dengan menekan salah satu daripada 9
kekunci selama 1 saat.

© Place a container (600 ml) under the head.
Letakkan bekas (600 ml) di bawah kepala.

©6)
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&) First use or after a long period of non-use/
™Y Penggunaan pertama atau selepas tempoh lama tidak digunakan

© Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.
Some water may flow from the milk frother for a few seconds.

N . 7/
Tekan satu daripada 9 kekunci. 9 kekunci berkelip dengan

pantas.
Sedikit air mungkin mengalir dari pembuih susu selama
beberapa saat.

© Lift the lever and leave it in an open position.
Angkat tuil dan biarkan ia dalam kedudukan buka.

‘ Leatared
O]
e B At JE vt
@ Priming is completed. Lower the lever.
Penyebuan lengkap. Rendahkan tuil.
(® Light will blink while the machine is heating up. Steady light (® Press the Lungo key to rinse the machine. Repeat this

operation three times. Next, press the Hot Foam key to clean
the steam circuit. The machine is ready for use.

[B All our machines are fully tested after having been
manufactured. Traces of coffee may be visible in rinsing water.

Tekan kekunci Lungo untuk membilas mesin. Ulang operasi
ini sebanyak tiga kali. Seterusnya, tekan kekunci Buih Panas
untuk membersihkan litar wap. Mesin sedia untuk digunakan.
Semua mesin kami diuji sepenuhnya selepas telah
dikilangkan. Kesan kopi mungkin dalam dilihat dalam air
bilasan.

indicates the machine is ready for rinsing. S~
Lampu akan berkelip sementara mesin sedang memanas.
Lampu yang terus menyala menunjukkan mesin bersedia
untuk pembilasan.

14



Water hardness setting/ Tetapan keliatan air

H
H

This step consists of defining the water hardness (i.e. the limestone level) so that the machine personalises how frequently descaling is performed. The water hardness level can be tested with the water
hardness stick available on the first page of the user manual. The water hardness is set at 4 by factory default.

Wet it in the water that you will be using. Analyse the water hardness level using the water hardness table.

Langkah ini terdiri daripada mentakrifkan keliatan air (cth. tahap batu kapur) supaya mesin dapat menetapkan kekerapan penanggalan kerak perlu dilakukan. Tahap keliatan air boleh diuji dengan kayu
keliatan air yang tersedia di halaman pertama manual pengguna. Kekerasan air ditetapkan pada 4 mengikut lalai kilang.

Basahkannya dengan air yang anda akan gunakan. Analisis tahap keliatan air menggunakan jadual keliatan air.

Water hardness table / Jadual keliatan air

@

®
®

@) (2

Level / Tahap dH
Lungo [ N 0 <3
Hot foam
. [ eeem
Buih panas i B
Cold foam
P [ .
Buih sejuk 2 >7
Espresso ] ] | 3 >14
Latte
. [ EEEm
macchiato 4 >21

U

espresso latte

@ Turn on the machine by pressing one of
the 9 keys for 1 second.
Hidupkan mesin dengan menekan

salah satu daripada 9 kekunci selama
1 saat.

© Press the key that matches the
hardness measured. The key blinks
3 times to confirm the new selected
value.

Tekan kekunci yang sepadan dengan
keliatan yang diukur. Kekunci berkelip
3 kali untuk mengesahkan nilai baharu
yang dipilih.

H

<5

>7

>13

>25

>38

mg/L CaCo,

<50
>70
>130
>250

>380

(2] Simultaneously press the Cold Foam + Mocha keys for 3

&)

3 sec. = =

B
£
3|

Macchiato keys blink.
o

)
HED
N /
N7
(o)

Tekan kekunci Buih Sejuk + Mocha serentak selama 3
fme s st saat: lampu penunjuk peringatan “Penanggalan Kerak” dan
“Bersihkan” menyala dan kekunci Lungo, Buih Panas, Buih
Sejuk, Espresso dan Latte Macchiato berkelip.

++
m’ Z ( seconds: the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights light
,Q\ up and the Lungo, Hot Foam, Cold Foam, Espresso and Latte

& =

ppuccing mocha

HE
()

i(w
@

O The machine automatically exits from the Water Hardness Setting Menu mode.
NOTE: the Water Hardness Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

Mesin keluar secara automatik daripada mod Menu Tetapan Keliatan Air.
NOTA: Mod Menu Tetapan Keliatan Air menyahaktifkan selepas 15 saat tanpa aktiviti.

@
@)

15



@ Coffee preparation/Persediaan kop

A Never lift the lever during operation and refer to the important safeguards to avoid possible harm when operating the appliance.

A Jangan sekali-kali mengangkat tuil semasa operasi dan rujuk perlindungan penting untuk mengelakkan kemungkinan kemudaratan ketika mengoperasikan perkakasan.

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys
(Ristretto, Espresso, Lungo)

Hidupkan mesin dengan menekan salah satu daripada kekunci
(Ristretto, Espresso, Lungo)

@ Lift the lever completely
and insert a capsule.

Angkat tuil sepenuhnya
dar? sisipkan l?apsul. g : @ Close the lever and place a cup under the coffee outlet. : QAdjust the position of the drip tray according to your cup.
Tutup tuil dan letakkan cara di bawah saluran keluar kopi. : Make sure the drip tray is properly placed.

Laraskan kedudukan dulang mengikut cawan anda. Pastikan
dulang titis diletakkan dengan betul.

© Press the Ristretto, Espresso or Lungo key. The selected key

110 m| =) blinks while the coffee is flowing and lights up steadily once
the recipe is done. The preparation will stop automatically.
To stop the coffee flow at any time, press the selected
recipe key again.

40 m| ==

@ To top up your coffee, press the selected recipe again.

espresso

Tekan kekunci Ristretto, Espresso atau Lungo. Kekunci
yang dipilih berkelip ketika kopi mengalir dan menyala
25M terus setelah resipi siap. Persediaan akan berhenti secara
ristretto automatik. Untuk menghentikan aliran kopi pada bila-bila
masa, tekan kekunci resipi yang dipilih sekali lagi.

Untuk menambah kopi anda, tekan kekunci resipi yang : O Once preparation done, take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule.
dipilih sekali lagi. Setelah persediaan siap, ambil cawan tersebut. Angkat dan tutup tuil untuk menolak keluar
kapsul.

NOTE : while the machine turns on, you may press any coffee key. The coffee will automatically flow as soon as the machine is ready.
NOTA : ketika mesin hidup, anda boleh menekan mana-mana kekunci kopi. Kopi akan mengalir secara automatik sebaik sahaja mesin bersedia.



Assembly / Disassembly of the milk frother
Memasang / Menanggalkan pembuin susu

@ Remove the water tank.
Tanggalkan tangki air.

7y Nclean

O Once the preparation is completed, the "Clean" alert lights up
orange. Lift up the head, remove the milk frother by means of its
grip area, the “Clean” indicator light turns off.

Setelah persediaan lengkap, lampu peringatan "Bersihkan"
menyala jingga

Angkat kepala ke atas, tanggalkan pembuih susu dengan memegang
pada kawasan pegangnya dan lampu penunjuk "Bersihkan"akan mati.

/

@ Remove the milk frother from its housing behind the machine.

Tanggalkan pembuih susu daripada perumahnya di belakang
mesin.

Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean"
A indicator light to light up before handling the milk frother. It
is important to take the milk frother by its grip area intended
for this purpose because the milk frother may be hot after
preparation.

Pastikan anda menunggu persediaan berakhir dan lampu
penunjuk “Bersihkan” menyala sebelum mengendalikan
pembuih susu. Penting untuk mengambil pembuih susu dengan
kawasan pegangnya yang dikhaskan untuk tujuan ini kerana
pembuih susu mungkin panas selepas persediaan.

©6)

Nespresso

o=

© Lift up the head. Insert the milk frother i the connection and

(5]

push it in all the way. The milk-based recipes keys will light up
when the milk frother is detected.

Angkat kepala ke atas. Sisipkan pembuih susu dalam
sambungan dan tolak ia masuk sepenuhnya. Kekunci resipi
berasaskan susu akan menyala apabila pembuih susu dikesan.

Y—B—T
(e
|75 o ° oo
N
g —
=

To clean the milk frother, place the Nespresso View mug filled
with 100ml of fresh drinking water under the head of the
machine, insert the milk frother, lower the head and press the
“hot foam” key. You can also simply clean the milk frother by
dishwashing. Put the milk frother back in its housing.

Untuk membersinkan pembuih susu, letakkan koleh Nespresso View yang
diisi dengan 100ml air minuman yang baharu di bawah kepala mesin,
sisipkan pembuih susu, rendahkan kepala mesin dan tekan kekunci “buih
panas”. Anda juga boleh membersihkan pembuih susu dengan mesin

pencuci pinggan. Letakkan pembuih susu kembali ke perumahnya 17



& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
™ Persediaan resipi susu apabla menggunakan koleh Nespresso VIEW (270m)

@ For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).
You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.
The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the mug.
It is required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.

For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother's motion during the preparation of the recipe.
When positioning the milk frother in your mug, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your mug.
To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.

@ Untuk buih yang sempurna, gunakan susu UHT yang disimpan sejuk atau susu skim atau separa skim pasteur (kira-kira 4°C).
Anda boleh menggunakan minuman soya, almond atau oat untuk persediaan susu anda.
Isipadu buih susu bergantung kepada sifat susu yang digunakan, suhunya, cawan dan kedudukan pembuih susu dalam koleh.
Pembuih susu perlu dibersihkan selepas setiap resipi. Rujuk perenggan "Penyelenggaraan Harian”.

A Untuk resipi yang menggunakan kiub ais, kepingan coklat, pastikan bahawa ia tidak menghalang pergerakan pembuih susu semasa persediaan resipi.
Apabila meletakkan pembuih susu dalam koleh anda, pastikan bahawa ia tidak bersentuhan dengan bahagian tepi atau bahagian bawah koleh anda.
Untuk mengelakkan sebarang limpahan, amat disyorkan agar mematuhi arahan yang berikut.

For perfect results when making your milk-based recipe, it is recommended to use the
Nespresso View Mug (270 ml) found in the box and available in your Nespresso boutique.
Untuk hasil yang sempurna apabila membuat resipi berasaskan susu anda, disyorkan agar menggunakan Koleh
Nespresso View (270 ml) yang terdapat di dalam kotak dan boleh didapati di butik Nespresso anda.

O Put the ingredients and the milk according to the recipe you
want to prepare in your VIEW mug (see the recipes page).
Place it under the head and lower the head until the milk
frother is immersed.

@ Lift up the head using the handle and place the milk frother.

[B Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.
Angkat kepala ke atas menggunakan pemegang dan letakkan

pembuih susu. Letakkan ramuan dan susu mengikut resipi yang anda mahu

sediakan dalam koleh VIEW anda (lihat halaman resipi).
Letakkan ia di bawah kepala dan rendahkan kepala sehingga
pembuih susu tenggelam.

@ Rujuk perenggan “Memasang/Menanggalkan pembuih susu”.

18



Milk recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
Persediaan resipi susu apabila menggunakan koleh Nespresso VIEW (270m)

(3) Only when preparing a milk recipe with coffee, completely lift the lever w3 O Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The
and insert a capsules. Close the lever. selected recipe key blinks slowly while it is being prepared.
Hanya apabila menyediakan resipi susu dengan kopi, angkat Tekan kekunci resipi. Pembuihan susu bermula secara automatik.
sepenuhnya tuil dan sisipkan kapsul. Tutup tuil. Kekunci resipi yang dipilih berkelip perlahan ketika ia sedang bersedia.

() Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee will ® Once the preparation is completed, the "Clean" indicator light lights up
orange. Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip

automatically flow. |
o . ’_++ area. The "Clean" indicator light turns off. Clean the milk frother by
diswashing or hand washing. Put the milk frother back in its housing.

(@) The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee. .
d \ clean
Hanya apabila menyediakan resipi dengan kopi, setelah pembuihan susu selesai, kopi akan ! . . . N
mengalir secara automatk. B Be sure 1o wait for the end qf the preparation and th Clean" indicator
) , ) , ) light to light up before handling the milk frother. It is important to take
@ Kekunci Espresso menyala di penghujung persediaan untuk menambah kopi anda. the milk frother by its grip area intended for this purpose because the
milk frother may be hot after completion of preparation.

Setelah persediaan lengkap, lampu peringatan "Bersihkan" menyala
jingga. Angkat kepala ke atas, tanggalkan pembuih susu dengan
memegang pada kawasan pegangnya. Lampu penunjuk "Bersihkan
mati. Bersihkan pembuih susu dengan mesin pencuci pinggan atau
cucian tangan. Letakkan pembuih susu kembali ke perumahnya.

@ Pastikan anda menunggu persediaan berakhir dan lampu penunjuk
“Bersihkan” menyala sebelum mengendalikan pembuih susu. Penting
untuk mengambil pembuih susu dengan kawasan pegangnya yang
dikhaskan untuk tujuan ini kerana pembuih susu mungkin panas
selepas persediaan lengkap.

@ Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when
preparing a recipe with coffee.
Ambil cawan. Angkat dan tutup tuil untuk menolak keluar kapsul
apabila menyediakan resipi dengan kopi.

®®



& Mik recipe preparations when using a Nespresso VIEW mug (270ml)/
™ Persediaan resipi susu apabla menggunakan koleh Nespresso VIEW (270m)

Hot Foam
Buih Panas

Cold Foam
Buih Sejuk

Cappuccino
Kapucino

Latte
Macchiato

@ @ ® 6

Mocha

@

Iced frappé

20

Milk /
Susu

100 ml

100 ml

80 ml

100 ml

100 ml

80 ml

Ingredients /
Ramuan

Nespresso
Chocolate cut
into pieces 20g /
Coklat Nespresso
dipotong menjadi
ketulan 20g

2x15giced
cube /

2 x 15 g kiub ais

Default coffee quantity /
Kuantiti kopi lalai

25ml

40 ml

25 ml

25ml

Hot Foam
Buih Panas

Cold Foam

Mousse de lait froide

1t )

Cappuccino
Kapucino

Latte macchiato

=, [

_>®/
e

—>®—>

Iced frappé

| |
PR
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Milk recipe preparations when using your personal cup/
Persediaan resipi susu apabila menggunakan cawan peribadi anda

@ For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4°C).
You can use soy, almond or oat drink for your milk preparations.
The volume of milk foam depends on the nature of the milk used, its temperature, the cup and the position of the milk frother in the cup.
Itis required to clean the milk frother after each recipe. Refer to the "Daily Maintenance” paragraph.

©6)

A For the recipes using ice cubes, pieces of chocolates, ensure that they do not impede the milk frother’s motion during the preparation of the recipe.
When positioning the milk frother in your cup, ensure that it is not in contact with the sides or bottom of your cup.
To prevent any overflow, it is strongly recommended to respect the following instructions.

@ Untuk buih yang sempurna, gunakan susu UHT yang disimpan sejuk atau susu skim atau separa skim pasteur (kira-kira 4°C).
Anda boleh menggunakan minuman soya, almond atau oat untuk persediaan susu anda.
Isipadu buih susu bergantung kepada sifat susu yang digunakan, suhunya, cawan dan kedudukan pembuih susu dalam cawan.
Pembuih susu perlu dibersihkan selepas setiap resipi. Rujuk perenggan "Penyelenggaraan Harian”.

A Untuk resipi yang menggunakan kiub ais, kepingan coklat, pastikan bahawa ia tidak menghalang pergerakan pembuih susu semasa persediaan resipi.
Apabila meletakkan pembuih susu dalam cawan anda, pastikan bahawa ia tidak bersentuhan dengan bahagian tepi atau bahagian bawah cawan anda.
Untuk mengelakkan sebarang limpahan, amat disyorkan agar mematuhi arahan yang berikut.

When using your personal cup, you need to follow these 4 rules in order to ensure the recipe quality and prevent overflow during the preparation.
Apabila menggunakan cawan peribadi anda, anda perlu mengikut 4 peraturan ini untuk memastikan kualiti resipi dan mengelakkan limpahan semasa persediaan.

7cm
min 80ml
: G : i :

min : N

"

)

D

0

() .

@ Your cup must not be flared out. : @ Your cup must be at least 7cm in diameter : © For hot milk recipes, always use a : O The quantity of milk must never fill more
Cawan anda tidak boleh kembang (use the ruler below). : minimum of 80ml milk. : than half of your cup.
keluar. Cawan anda mesti sekurang-kurangnya Untuk resipi susu panas, sentiasa Kuantiti susu mesti tidak akan mengisi
berdiameter 7cm (gunakan pembaris di gunakan minimum 80ml susu. lebih daripada setengah cawan anda.
bawah).
0ocm 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

L .0 e .



& Mik recipe preparations when using your personal cup/
™ Persediaan resipi susu apabia menggunakan cawan peribadi anda

paragraph.

susu”.

@ Lift the head of the machine and place the milk frother.
@ Refer to the “Assembly/Disassembly of the milk frother”

Angkat kepala mesin dan letakkan pembuih susu.
@ Rujuk perenggan “Memasang/Menanggalkan pembuih

O Putin your cup the ingredients and the milk according
to the recipe that you want to prepare, place it under the
head of the machine and lower it.

Masukkan ramuan dan susu ke dalam cawan anda
mengikut resipi yang anda mahu sediakan, letakkan ia di
bawah kepala mesin dan rendahkannya.

@ Put the drip tray on the high position. If your mug is too tall to fit under
the head of the machine, place the drip tray in the low position or
remove the drip tray.

Letakkan dulang titis pada kedudukan yang tinggi. Jika koleh anda
terlalu tinggi untuk dimuatkan di bawah kepala mesin, letakkan dulang
titis di kedudukan yang rendah atau tanggalkan dulang titis.

reaches the surface of the milk frother. The milk must never fill more than half of the cup.

Jika pembuih susu tidak tenggelam di dalam susu, laraskan kuantiti susu supaya ia
mencapai permukaan pembuih susu. Susu mesti tidak akan mengisi lebih daripada
setengah cawan anda.

Mik recipes for your personal cup/Resipl susu untuk cawan peribadi anda

Hot Foam /
Buih Panas

Cold Foam /
Buih Sejuk

Cappuccino /
Kapucino

Latte Macchiato

Mocha

@@ @0 6 6

Iced frappé
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Milk / Susu

Depends on your cup /
Bergantung pada cawan
anda

(80ml min)

Ingredients / Ramuan

Default coffee quantity /
Kuantiti kopi lalai

25ml

40 ml

Nespresso Chocolate cut into pieces 20g / 25 mi
Coklat Nespresso dipotong menjadi ketulan 20g

2 x 15 giced cube / 2 x 15 g kiub ais 25 ml




Milk recipe preparations when using your personal cup/
Persediaan resipi susu apabila menggunakan cawan peribadi anda

(5) Only when preparing a milk recipe with coffee,
completely lift the lever and insert a capsules. Close
the lever.

Hanya apabila menyediakan resipi susu dengan kopi,
angkat sepenuhnya tuil dan sisipkan kapsul. Tutup tuil.

@ Only when preparing a recipe with coffee: once the milk frothing is done, the coffee
will automatically flow.

[D The Espresso key lights up at the end of the preparation for top up your coffee.

Hanya apabila menyediakan resipi dengan kopi, setelah pembuihan susu selesai,
kopi akan mengalir secara automatik.

[D Kekunci Espresso menyala di penghujung persediaan untuk menambah kopi anda.

@
)

® Press the recipe key. The milk frothing starts automatically. The selected recipe key
blinks slowly while it is being prepared.

Tekan kekunci resipi. Pembuihan susu bermula secara automatik. Kekunci resipi
yang dipilih berkelip perlahan ketika ia sedang bersedia.

A

- D -
7 \ clean

© Once the preparation is complete, the "Clean" indicator light lights up orange.
Lift up the head, remove the milk frother by means of its grip area. The "Clean”
indicator light turns off. Clean the milk frother.

[B Be sure to wait for the end of the preparation and the "Clean" indicator light to light
up before handling the milk frother. It is important to take the milk frother by its grip
area intended for this purpose because the milk frother may be hot after completion
of a preparation.

Setelah persediaan lengkap, lampu peringatan "Bersihkan" menyala jingga. Angkat
kepala ke atas, tanggalkan pembuih susu dengan memegang pada kawasan
pegangnya. Lampu penunjuk "Bersihkan mati. Bersihkan pembuih susu.

[B Pastikan anda menunggu persediaan berakhir dan lampu penunjuk “Bersihkan”
menyala sebelum mengendalikan pembuih susu. Penting untuk mengambil
pembuih susu dengan kawasan pegangnya yang dikhaskan untuk tujuan ini kerana
pembuih susu mungkin panas selepas persediaan lengkap.

© Take the cup. Lift and close the lever to eject the capsule when preparing a recipe
with coffee.

Ambil cawan. Angkat dan tutup tuil untuk menolak keluar kapsul apabila
menyediakan resipi dengan kopi.
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& Programming coffee volume/NMemprogramkan isipadu kop

@)

24

descaling

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys @ Lift the lever completely and insert a capsule.

(Ristretto, Espresso, Lungo)

Hidupkan mesin dengan menekan salah satu daripada
kekunci (Ristretto, Espresso, Lungo)

O Press and hold the Ristretto, Espresso or Lungo key. Release O The programmed key blinks rapidly 3 times to confirm the
new setting. The coffee volume level is now stored.

the key as soon as the desired volume is reached.
Tekan dan tahan kekunci Ristretto, Espresso atau Lungo.

dicapai. disimpan.

x3

.e®

ammn o
descaling

Zj
=N

lungo

Angkat tuil sepenuhnya dan sisipkan kapsul.

: Kekunci yang diprogramkan berkelip dengan cepat 3 kali
Lepaskan kekunci sebaik sahaja isipadu yang dikehendaki untuk mengesahkan tetapan baharu. Paras isipadu kopi kini

© Close the lever and place a cup under the coffee outlet.
Tutup tuil dan letakkan cara di bawah saluran keluar kopi.

Recipes/  Factory settings/  Programmable quantity /
Resipi Tetapan kilang Kuantiti boleh program

From 15 to 35 ml /

Ristretto 25 ml Dari 15 hingga 35 m

From 35t0 70 ml/
Espresso 40 mi Dari 35 hingga 70 ml
.- B From 70 to 150 ml /

Dari 70 hingga 150 ml

NOTE: We recommend that you maintain the factory settings for
Ristretto, Espresso and Lungo to ensure the best results in your cup
for all our black coffees.

NOTA: Kami mengesyorkan anda agar mengekalkan tetapan kilang
untuk Ristretto, Espresso dan Lungo untuk memastikan hasil yang
terbaik dalam cawan anda untuk semua kopi hitam kami.



Reset to factory settings/ Tetapkan semula kepada tetapan kilang @)
@

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo). O The factory settings are restored. The machine automatically exits from the Factory Settings Menu

Hidupkan mesin dengan menekan salah satu daripada kekunci (Ristretto, Espresso, Lungo). mode.

Tetapan kilang dipulihkan. Mesin keluar secara automatik daripada mod Menu Tetapan Kilang.

(2] Simultaneously press the Lungo and Mocha keys for 3
seconds to activate the Factory Settings Menu. The Lungo
3 sec. and Mocha keys blink 3 times.

Tekan kekunci Lungo dan Mocha serentak selama 3 saat
untuk mengaktitkan Menu Tetapan Kilang. Kekunci Lungo
dan Mocha berkelip 3 kali.
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&) Automatic power saving setting/ letapan penjimatan kuasa automatik

@)
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@ The machine will turn into OFF mode automatically after 9 minutes of non-use.

@ Mesin akan bertukar kepada mod MATI secara automatik selepas 9 minit tidak digunakan.

@ Turn on the machine by pressing one of the coffee keys (Ristretto, Espresso, Lungo)

Hidupkan mesin dengan menekan salah satu daripada kekunci (Ristretto, Espresso, Lungo)

x3

+

(2] Simultaneously press the Hot Foam + Cappuccino keys for 3

seconds to go to the Automatic Power Saving Setting menu:
the "Descaling" and "Clean" alert indicator lights are lit, and
the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino keys blink.

Tekan kekunci Buih Panas + Kapucino serentak selama
3 saat untuk pergi ke menu Tetapan Penjimatan Kuasa

Automatik: lampu penunjuk peringatan "Penanggalan Kerak"

dan "Bersihkan" menyala dan kekunci Buih Panas, Latte
Macchiato dan Kapucino berkelip.

O The programmed key blinks 3 times to confirm the new

selected value.

Kekunci yang diprogramkan berkelip 3 kali untuk
mengesahkan nilai baharu yang dipilih.

N~ © Press one of the Hot Foam, Latte Macchiato and Cappuccino
keys to select the desired automatic power off time. You
have 15 seconds to program the desired value by pressing
foom the corresponding key.

Tekan satu daripada kekunci Buih Panas, Latte Macchiato
dan Kapucino untuk memilih masa mati kuasa automatik
macchiato yang dikehendaki. Anda mempunyai 15 saat untuk

memprogramkan nilai yang dikehendaki dengan menekan
kekunci yang sepadan.

cappuccino

Automatic power off / Mati kuasa automatik
Hot Foam / Buih Panas 3 min
Latte macchiato 9 min. Factory setting / 9 min.Tetapan kilang

Cappuccino 3 hours / 3 jam.

© The machine automatically exits from the Automatic Power Saving Setting Menu mode.
NOTE: the Automatic Power Saving Setting Menu mode deactivates after 15 seconds of inactivity.

Mesin keluar secara automatik daripada mod Menu Tetapan Penjimatan Kuasa Automatik.
NOTA: Mod Menu Tetapan Penjimatan Kuasa Automatik menyahaktifkan selepas 15 saat tanpa
aktiviti.



Daily maintenance/Penyelenggaraan harian &)
@)

@ Do not use any aggressive or solvent-based cleaning products. Use a non-abrasive damp cloth and a gentle cleaning agent to clean the surface of the machine. Do not wash any of the machine’s
components in the dishwasher, except for the milk frother and the capsule container.

@ Jangan gunakan sebarang produk pembersihan yang agresif atau berasaskan pelarut. Gunakan kain lembap yang tidak melelaskan dan agen pencuci yang lembut untuk membersihkan permukaan mesin.
Jangan membasuh mana-mana komponen mesin dalam mesin pencuci pinggan, kecuali untuk pembuih susu dan bekas kapsul.

(2} Gently pull on the drip tray to remove the drip base and the
capsule container at the same time. Empty them, rinse them
using drinking water, dry them using a clean, damp cloth,
then put them back in place.

Tarik pada dulang titis dengan lembut untuk menanggalkan
tapak titis dan bekas kapsul pada masa yang sama.
Kosongkannya, bilas menggunakan air minuman, keringkan
menggunakan kain lembap yang bersih, kemudian
letakkannya semula di tempatnya.

@ Lift and close the lever to eject the capsule. Remove the
milk frother.
Angkat dan tutup tuil untuk menolak keluar kapsul.
Tanggalkan pembuih susu.

[B The milk frother and capsule container can be washed in a
dishwasher.

[B Pembuih susu dan bekas kapsul boleh dicuci dalam mesin
pencuci pinggan.

O Clean the coffee outlet and the milk frother connection using
a clean, damp cloth.

Bersihkan saluran keluar kopi dan sambungan pembuih susu
menggunakan kain lembap yang bersih.

© Remove the water tank, fill it with fresh drinking water.
Place a container under the coffee outlet (600 ml), press the
Lungo key to rinse the machine.

Tanggalkan tangki air, isikannya dengan air minuman yang
baharu.

Letakkan bekas di bawah saluran keluar kopi (600 ml), tekan
kekunci Lungo untuk membilas mesin.

© Clean the machine using a clean, damp, non-abrasive cloth.

Bersihkan mesin menggunakan kain lembap, bersih dan tidak
melelaskan.
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@) Descaling/Fenanggalan kerak
Descaling is mandatoryThe machine locks itself until the descaling is performed.
Penanggalan kerak adalah mandatoriMesin mengunci dirinya sendiri sehingga penanggalan kerak dilakukan.

A Refer to the safety instructions

@ e To ensure the proper operation of your machine throughout its service life and to maintain a coffee experience as perfect as on its first day, we recommend the following instructions. Descaling is
mandatory when the machine indicates that this is required (blinking "Descaling" alert indicator light). To protect your machine's internal components, if descaling is not performed, after 30 cycles, the
"Descaling” alert indicator light lights up steadily and the machine locks itself until the descaling is performed.

* Your Nespresso machine determines the moment when descaling is required, based on the quantity of water used and your water’s hardness level. This level is defined during the first use by means of
the water hardness test stick. (Refer to “Water Hardness Setting”).

A Rujuk arahan keselamatan
@ * Untuk memastikan operasi mesin anda yang betul sepanjang hayat servisnya dan untuk mengekalkan pengalaman kopi yang sempurna seperti hari pertamanya, kami mengesyorkan arahan yang berikut.

Penanggalan kerak adalah mandatori apabila mesin menunjukkan bahawa ini diperlukan (lampu penunjuk peringatan “Penanggalan Kerak” berkelip). Untuk melindungi komponen dalaman mesin anda, jika
penanggalan kerak tidak dilakukan, selepas 30 kitaran, lampu penunjuk peringatan “Penanggalan Kerak” menyala terus dan mesin mengunci dirinya sendiri sehingga penanggalan kerak dilakukan.

o \lotre machine Nespresso détermine le moment ol un détartrage est nécessaire, en fonction de la quantité d’eau utilisée et du niveau de dureté de votre eau. Celui-ci est défini lors de la premiere
utilisation grace au batonnet de test de dureté de I'eau. (Referez-vous « Réglage de la dureté d’eau »).

The descaling process lasts approximately 25 minutes, including a 20-minute descaling cycle and a 5-minute rinse cycle.

During the descaling cycle, your presence is required, as you will be asked to perform several operations.
+ =
@ Proses penanggalan kerak berlangsung kira-kira 25 minit, termasuk kitaran 20 minit kitaran penanggalan kerak dan 5 minit kitaran bilas.
Semasa kitaran penanggalan kerak, kehadiran anda diperlukan, kerana anda akan diminta untuk melakukan beberapa operasi.
: : 100 ml 500 ml

o@

-

(3) Empty the drip tray, drip base and capsule container. Fill the water tank

L 2
TR I
o

descaliry PN

@ Descale your machine when the "Descaling” alert indicator : @ Lift and close the lever to eject the capsule. : with 500 mi of fresh drinking water. Pour 1 pouch of Nespresso liquid
light blinks. Angkat dan tutup tuil untuk menolak keluar kapsul. descaling agent into the water tank.

Tanggalkan kerak pada mesin anda apabila lampu penunjuk

peringatan "Penanggalan Kerak” berkelip. Kosongkan dulang titis, tapak titis dan bekas kapsul. Isikan tangki air

: dengan 500 ml air minuman yang baharu. Tuangkan 1 kantung agen
o8 : : penanggalan kerak cecair Nespresso ke dalam tangki air.



Descaling/Penanggalan kerak

@ Insert the milk frother. © Place a minimum 1L container under the head.

[B Refer to the "Assembly/Disassembly of the milk frother”
paragraph.

Sisipkan pembuih susu.

Letakkan bekas minimum 1L di bawah kepala.

@ Rujuk perenggan “Memasang/Menanggalkan pembuih susu”.

nRUrD

@ The descaling liquid alternatively flows from the coffee outlet and from the milk frother.

-o
descaling 1 >

(DR«

Cecair penanggalan kerak mengalir secara ulang-alik dari saluran keluar kopi dan dari
pembuih susu.

+, © Once the descaling cycle is done (the water tank is empty),
the Lungo + Ristretto keys blink.

= () Setelah kitaran penanggalan kerak siap (tangki air kosong),
3 sec. foam kekunci Lungo + Ristretto berkelip.
B
® To enter the descaling mode, simultaneously press the Lungo + Ristretto keys for 3 seconds. Both ced frappé
keys blink. To start the descaling program press the same keys again.
(W}
[D The "Descaling" alert indicator light stays lit orange during the entire descaling process. =5

[D Once in descaling mode, the procedure below must be fully performed so that the machine may
return to the normal mode. Any interruption (stoppage of the machine, power outage, etc.) will
return the machine to the start of the descaling phase.

Untuk memasuki mod penanggalan kerak, tekan kekunci Lungo + Ristretto serentak selama 3
saat. Kedua-dua kekunci berkelip. Untuk memulakan program penanggalan kerak, tekan kekunci
yang sama sekali lagi.

[D Lampu penunjuk peringatan "Penanggalan Kerak" terus menyala jingga sepanjang keseluruhan
proses penanggalan kerak.

[D Setelah berada dalam mod penanggalan kerak, prosedur di bawah mesti dilakukan sepenuhnya
supaya mesin kembali kepada mod normal. Sebarang gangguan (penghentian mesin, gangguan
kuasa elektrik, dsb.) akan mengembalikan mesin kepada permulaan fasa penanggalan kerak.

®®



@) Descaling/Fenanggalan kerak

®
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© Rinse the water tank and completely fill it with fresh drinking
water.

Bilas tangki air dan isikannya dengan air minuman yang
baharu sepenuhnya.

m Once rinsing is done, the machine goes back to ready mode
and the "Descaling" alert indicator light shuts off. Remove
and store the milk frother in its housing. Fill the water tank
with fresh drinking water.

Setelah pembilasan siap, mesti kembali kepada mod sedia
dan lampu penunjuk peringatan “Penanggalan Kerak” mati.

Tanggalkan dan simpan pembuih susu di dalam perumahnya.

Isikan tangki air dengan air minuman yang baharu.

© Press the Lungo + Ristretto keys again. Rinsing
continues via the coffee outlet and the milk frother. The
Lungo + Ristretto keys blink.

Tekan kekunci Lungo + Ristretto sekali lagi. Pembilasan
berterusan melalui saluran keluar kopi dan pembuih
susu. Kekunci Lungo + Ristretto berkelip.

@ Clean the machine using a damp cloth. You have
completed the machine’s descaling.

Bersihkan mesin menggunakan kain lembap. Anda
telah melengkapkan penanggalan kerak mesin.



Priming, after emptying or unpriming/
Penyebuan, selepas pengosongan atau penyahsebuan

This function empties air from the machine to ensure the quality of the preparations. As a safety measure, the machine may block use if there is any air present.

©6)

@ Fungsi ini mengosongkan udara daripada mesin untuk memastikan kualiti persediaan. Sebagai langkah keselamatan, mesin mungkin menyekat penggunaan jika terdapat sebarang kehadiran udara.

ristretto | coppuccing mocha

@ Insert the milk frother.Turn on the machine by pressing one of : A The 9 recipes keys blink non-stop. - © Place a container (600 ml) under the head of the machine.
the 9 keys for 1 second. ) 9 kekunci resipi berkelip tanpa henti. 1 Letakkan bekas (600 ml) di bawah kepala mesin.
A\ The milk frother must be inserted before starting the procedure. :

Sisipkan pembuih susu. Hidupkan mesin dengan meneka salah
satu daripada 9 kekunci selama 1 saat.
A\ Pembuih susu mesti disisipkan sebelum memulakan prosedur.

® Press one of the 9 keys. The 9 keys blink quickly.

O Lift the lever and leave it in an open position.
( J Angkat tuil dan biarkan ia dalam kedudukan buka. SN YA YaY Tekan salah satu daripada 9 kekunci. 9 kekunci berkelip
‘ D / } E dengan pantas.

O Fill the water tank and put it back in place. : [ /,ES‘M\ =
Isikan tangki air dan letakkan ia semua di tempatnya. : @’ Va(
Zopreses ¥ tome > Ladi
N7 :“i‘l‘“ﬂl
JORORG)

ristretto™  Zappuccin® mocha

@ Some water may flow from the milk frother for a few seconds. © Once priming is completed, the machine returns to “Ready for use” mode.

Sedikit air mungkin mengalir dari pembuih susu selama beberapa saat. Setelah penyebuan lengkap, mesin kembali kepada mod “Sedia untuk digunakan”.
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& Emptying the system before a period of non-use, for frost protection or before a repair/
™ Pengosongan sistem sebelum tempoh tidak digunakan, untuk perlindungan fros atau sebelum

oembaikan

@ Insert the milk frother. Turn on the machine by pressing one of

the 9 keys for 1 second.
A\ The milk frother must be inserted before starting the
procedure.

Sisipkan pembuih susu. Hidupkan mesin dengan meneka
salah satu daripada 9 kekunci selama 1 saat

A\ Pembuih susu mesti disisipkan sebelum memulakan
prosedur.

O Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys again.
A\ Some steam may come out of the coffee outlet and milk frother during emptying.

Tekan kekunci Buih Sejuk + Ristretto sekali lagi.

@ Remove the water tank. Lift the lever to eject the capsule.

Leave the lever open. Place a container (600 ml) under the
head.

Tanggalkan tangki air. Angkat tuil untuk menolak keluar
kapsul. Biarkan tuil terbuka. Letakkan bekas (600 ml) di
bawah kepala

3sec. | 1 T
~ - -
v = g

(3) Simultaneously press the Cold Foam + Ristretto keys for 3
seconds: both keys blink.

Tekan kekunci Buih Sejuk + Ristretto serentak selama 3 saat:
kedua-dua kekunci berkelip.

O The keys blink softly and emptying is underway.

A\ Sedikit wap mungkin keluar daripada saluran keluar kopi dan pembuih susu semasa

pengosongan.

e O Once emptying is done, both keys blink 3 times and the
machine turns off automatically.

D 7\
U y Setelah pengosongan siap, kedua-dua kekunci berkelip
=

/ . . . .
hot o 3 kali dan mesti mati secara automatik.

clean

foam foam

)

espresso atte iced frappé

o) & (=
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Kekunci berkelip perlahan dan pengosongan sedang berlangsung.

@ Close the lever. Remove the container, milk frother, drip tray,
capsule container and drip base. Clean them.

Tutup tuil. Tanggalkan bekas, pembuih susu, dulang titis,
bekas kapsul dan tapak titis. Bersihkan semuanya.



Troubleshooting

@ Videos are available via the Nespresso Mobile Application and on www.nespresso.com — Consult the "Services” section.

No light on the keys and indicator lights.

The "Descaling" alert blinks orange and the milk-
based drinks keys work.

When you press the recipe key, it does not start
and the "Descaling” alert, Lungo and Ristretto
keys blink.

During descaling, the Lungo + Ristretto keys blink
and the "Descaling" indicator light remains lit.

The 9 keys blink quickly non-stop.

The recipe key blinks rapidly during preparation.

The milk foam is insufficient.

- Check the outlet, plug, voltage and fuse.

- Turn on the machine by pressing one of the 9
keys for 1 second.

- If the problem persists, call Nespresso.

- Descaling is required: a few cycles remain
before your machine locks itself. Descale the
machine.

- The machine is in safety mode against scale;
use is blocked. Descale the machine; refer to the
"Descaling" paragraph.

- Your water tank is empty, but the descaling
cycle is not completed. Rinse the water tank and
completely fill it with fresh drinking water. Press
the Lungo + Ristretto keys to resume the cycle.

- The water tank is empty. Several recipes in a row
were launched with no water in the water tank;
the priming mode will be launched after pressing
any key. Pour water in the water tank. Place the
milk frother and a container under the head.
Press any key. Take care, some water and steam
will flow out from the milk frother connection for
a few seconds. If you have lost the milk frother,
Press and hold Espresso and Iced frappé keys
during 3 seconds.

- The water tank is empty. Fill the water tank.

- Use refrigerated skimmed or semi-skimmed milk
(approximately 4° C).

- Rinse the milk frother after each preparation.

- Descale the machine (see the "Descaling"
paragraph).

- Refer to the paragraph "Milk recipe
preparations”.

- Correctly center the cup relative to the machine.
- Clean the milk frother connection.

Milk-based recipes keys do not light up.

Milk overflows from the mug during preparation.

The "Clean" alert is a steady orange light.

The lever does not fully close.
Leakage around the capsule (water present in the

capsule container).

No coffee, no water.

The coffee flows very slowly.

No coffee, only water is flowing (despite having
inserted a capsule).

The coffee is not hot enough.

Cannot go to the Menu Mode (e.g. "Descaling"
"Automatic Power Saving Setting").

Irregular blinking.

The 9 keys blink simultaneously for 10 seconds
and the machine turns off.

- Set up the milk frother so that all keys light up.

- Refer to "Milk recipe preparations" paragraph

prior to making milk-based preparations to
adjust the quantity of milk or to choose a more
suitable mug.

- Remove the milk frother. Rinse it.

- Empty the capsule container. Ensure that there are

no capsules blocked in the capsule container.

- Properly insert the capsules. In the event of a

leak, call Nespresso.

- The water tank is empty: fill it.
- Descale if necessary, see the "Descaling”

paragraph.

- The flow rate depends on the capsule type.
- Descale if necessary, see the "Descaling"

paragraph.

- Call Nespresso.

- Preheat the cup.
- Perform a rinse of the machine.
- Descale if necessary, see the "Descaling"

paragraph.

- Turn on the machine.
- Ensure that you simultaneously press the keys

for 3 seconds.

- Plug/unplug the machine.
- If the problem persists, call Nespresso.

- Send the machine to the repair center or call

Nespresso.

- Breakdown Alarm: Arrange to have the machine

repaired or call Nespresso. 33
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Penyelesaian Masalah

Tiada cahaya pada kekunci dan lampu penunjuk.

Peringatan “Penanggalan Kerak” berkelip jingga
dan kekunci berasaskan susu berfungsi.

Apabila anda menekan kekunci resipi, ia tidak
bermula dan peringatan “Penanggalan Kerak”,
kekunci Lungo dan Ristretto berkelip.

Semasa penanggalan kerak, kekunci Lungo
+ Ristretto berkelip dan lampu penunjuk
“Penanggalan Kerak” terus menyala.

9 kekunci berkelip dengan pantas tanpa henti.

Kekunci resipi berkelip dengan pantas semasa
persediaan.

Buih susu tidak mencukupi.

- Periksa saluran keluar, palam, voltan dan fius.

- Hidupkan mesin dengan menekan salah satu
daripada 9 kekunci selama 1 saat.

- Jika masalah ini berlanjutan, hubungi Nespresso.

- Penanggalan kerak diperlukan: beberapa kitaran
kekal sebelum mesin mengunci dirinya sendiri.
Tanggalkan kerak pada mesin.

- Mesin berada dalam mod selamat disebabkan
kerak; penggunaan disekat. Tanggalkan kerak pada
mesin; rujuk perenggan “Penanggalan Kerak”.

- Tangki air anda kosong tetapi kitaran
penanggalan kerak belum lengkap. Bilas tangki
air dan isikannya dengan air minuman yang
baharu sepenuhnya. Tekan kekunci Lungo +
Ristretto untuk memulakan semula kitaran.

- Tangki air kosong. Beberapa resipi dilancarkan
berturut-turut tanpa air di dalam tangki air; mod
penyebuan akan dilancarkan selepas menekan
mana-mana kekunci. Tuangkan air ke dalam tangki air.
Letakkan pembuih susu dan bekas di bawah kepala.
Tekan sebarang kekunci. PERHATIAN Sebahagian air
and stim berkemungkinan mengalir keluar melalui
sambungan pembuih susu selama beberapa saat.
Sekiranya anda kehilangan pembuih susu, tekan and
tahan kekunci Espresso and lced frappé selama 3s.

- Tangki air kosong. Isikan tangki air.

- Gunakan susu skim atau separa skim yang
disimpan sejuk (kira-kira 4° C).

- Bilas pembuih susu selepas setiap persediaan.

- Tanggalkan kerak pada mesin; (lihat perenggan
“Penanggalan Kerak”).

- Rujuk perenggan "Persediaan resipi susu”.

- Letakkan cawan di tengah dengan betul
berbanding dengan mesin.

- Bersihkan sambungan pembuih susu.

@ @ Video tersedia melalui Aplikasi Mudah Alih Nespresso dan di www.nespresso.com — Lihat bahagian "Perkhidmatan”.

Kekunci resipi berasaskan susu tidak menyala.

Susu melimpah daripada koleh semasa
persediaan.

Peringatan "Bersihkan" ialah lampu jingga yang
menyala terus.

Tuil tidak ditutup sepenuhnya.

Kebocoran di keliling kapsul (air wujud dalam
bekas kapsul).

Tiada kopi, tiada air.

Kopi mengalir sangat perlahan.

Tiada kopi, hanya air mengalir (meskipun kapsul
telah disisipkan).

Kopi tidak cukup panas.

Tidak boleh pergi ke Mod Menu (cth.
"Penanggalan Kerak" "Tetapan Penjimatan Kuasa
Automatik").

Berkelip secara tidak tetap.

9 kekunci berkelip serentak selama 10 saat dan
mesin mati.

- Sediakan pembuih susu supaya semua kekunci
menyala.

- Rujuk perenggan "Persediaan resipi susu"
sebelum membuat persediaan berasaskan susu
untuk melaraskan kuantiti susu atau untuk
memilih koleh yang lebih sesuai.

- Tanggalkan pembuih susu. Bilas ia.

- Kosongkan bekas kapsul. Pastikan bahawa tiada
kapsul tersekat di dalam bekas kapsul.

- Sisipkan kapsul dengan betul. Sekiranya
kebocoran berlaku, hubungi Nespresso.

- Tangki air kosong: isikannya.

- Tanggalkan kerak jika perlu, lihat perenggan
“Penanggalan Kerak”.

- Kadar aliran bergantung kepada jenis kapsul.

- Tanggalkan kerak jika perlu, lihat perenggan
“Penanggalan Kerak”.

- Hubungi Nespresso.

- Prapanas cawan.
- Lakukan pembilasan mesin.

- Tanggalkan kerak jika perlu, lihat perenggan
“Penanggalan Kerak”.

- Hidupkan mesin.

- Pastikan bahawa anda menekan kekunci
serentak selama 3 saat.

- Pasang/cabut palam mesin.
- Jika masalah ini berlanjutan, hubungi Nespresso.

- Hantar mesin ke pusat pembaikan atau hubungi
Nespresso.

- Penggera Kerosakan: Aturkan agar mesin dapat
dibaiki atau hubungi Nespresso.


http://www.nespresso.com

Recycling & Environmental Protection/Perlindungan Alam Sekitar dan Kitar Semula

)¢

Your machine contains precious materials that may be recovered or recycled. The
separation of the remaining waste into various categories, makes it easier to recycle
the precious raw materials. For more information on waste disposal, contact local
authorities.

hid

Mesin anda mengandungi beberapa bahan berharga yang mungkin boleh diperoleh semula dan
dikitar semula. Pengasingan sisa yang tinggal kepada pelbagai kategori, menjadikannya lebih

mudah untuk mengitar semua bahan mentah yang berharga. Untuk mendapatkan maklumat
lanjut tentang pelupusan sisa, hubungi pihak berkuasa tempatan.

Nespresso Contact Information/ Maklumat Hubungan Nespresso

For more information, in the event of a problem or to simply ask for advice, call the Nespresso Club.

Nespresso Club contact information is presented in the "Welcome to Nespresso" holder in your
machine’s box or via www.nespresso.com

Untuk mendapatkan maklumat lanjut, sekiranya berlaku masalah atau untuk sekadar meminta nasihat,
hubungi Kelab Nespresso.

Maklumat hubungan Kelab Nespresso ditunjukkan pada pemegang "Selamat Datang ke Nespresso” di
dalam kotak mesin anda atau melalui via www.nespresso.com

Guarantee/ Jaminan ternad

Nespresso warrants this product against defects in materials and workmanship for a period of 2 years.
The warranty period begins on the date ofpurchase and Nespresso requires presentation of the original
proof of purchase to ascertain the date. During the warranty period, Nespresso will either repair or
replace any defective product at no charge to the owner. Replacement products or repaired parts will

be warranted only for the unexpired portion of the original warranty or six months, whichever is greater.
This limited warranty does not apply to any defect resulting from negligence, accident, misuse, or any
other reason beyond Nespresso's reasonable control, including but not limited to: normal wear and tear,
failure to follow the product instructions and service manual, improper or inadequate maintenance,
calcium deposits or descaling, connection to improper power supply, unauthorized product modification,
fire, lightning, flood or other external causes. The use for commercial purposes could void this warranty.
This warranty is valid only in the country of purchase or in such other countries where Nespresso sells or
services the same model with identical technical specifications. Warranty service outside the country of
purchase is limited to the terms and conditions of the corresponding warranty in the country of service.
Should the cost of repairs or replacement not be covered by this warranty, Nespresso will advise the
owner and the cost shall be charged to the owner. Except to the extent allowed by applicable law, the
terms of this limited warranty do not exclude, restrict or modify the mandatory statutory rights applicable
to the sale of this product and are in addition to those rights. If you believe your product is defective,
contact Nespresso for instructions on how to proceed with a repair. Please visit our website at
www.nespresso.com for contact details.

In Australia, our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer
Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and for compensation for any other
reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced if
the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not amount to a major failure. Please visit
our website at www.nespresso.com for contact details or call 1800 623 033 (AU) or 0800 234 579 (N2).
Nespresso Australia, Level 4, 201 Miller Street, North Sydney, NSW 2060, Australia.

Nespresso New Zealand, Level 3, 12-16 Nicholls Lane, Parnell, Auckland 1010, New Zealand.

Nespresso menjamin produk ini terhadap kecacatan dalam bahan dan mutu kerja untuk tempoh 2 tahun.
Tempoh jaminan bermula pada tarikh pembelian dan Nespresso memerlukan pembentangan bukti

asal pembelian untuk menentukan tarikh tersebut. Dalam tempoh jaminan, Nespresso akan sama ada
membaiki atau menggantikan, mengikut budi bicaranya, mana-mana produk yang rosak tanpa dikenakan
bayaran kepada pemilik. Produk gantian atau bahagian dibaiki akan dijamin hanya bagi tempoh yang
belum tamat jaminan asal atau enam bulan, yang mana lebih lama. Jaminan terhad ini tidak merangkumi
apa-apa kecacatan yang berpunca daripada kelalaian, kemalangan, salah guna, atau apa-apa sebab

lain yang di luar kawalan munasabah Nespresso, termasuk tetapi tidak terhad kepada: haus dan lusuh
biasa, kegagalan mematuhi arahan produk dan maual servis, penyelenggaraan yang tidak wajar atau
tidak mencukupi, pendepositan kalsium atau pembersinan kerak, sambungan kepada bekalan kuasa
yang tidak betul, pengubahsuaian atau pembaikan produk yang tidak dibenarkan, kebakaran, kilat, banjir
atau sebab-sebab luaran yang lain. Penggunaan untuk tujuan komersial akan membatalkan jaminan
terhad ini. Jaminan ini hanya sah dalam negara pembelian atau dalam mana-mana negara lain di mana
Nespresso ada menjual atau memberikan servis untuk model yang sama dengan spesifikasi teknikal
yang serupa. Perkhidmatan jaminan di luar negara pembelian adalah terhad kepada terma-terma dan
syarat-syarat jaminan yang sama di negara yang diservis. Sekiranya kos pembaikan atau penggantian
tidak diliputi oleh jaminan ini, Nespresso akan menasihatkan pemilik mengenai kos terlibat dan kos akan
dikenakan kepada pemilik. Kecuali setakat yang dibenarkan oleh undang-undang yang berkenaan, syarat
jaminan terhad ini tidak mengecualikan, menyekat atau mengubahsuai hak undang-undang mandatori
yang terpakai bagi penjualan produk ini dan sebagai tambahan kepada hak tersebut. Sekiranya anda
percaya produk anda rosak, hubungi Nespresso untuk mendapatkan arahan bagaimana meneruskan
pembaikan. Sila layari laman web kami di www.nespresso.com untuk butiran perhubungan.
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CHINA ROHS

HHE NN RAl TS IRl FLas F 7 AT S SR BN Gl BT AR RoHS. BTy #EHH R T A A A 1)
P S AT TG o

The People’s Republic of China released a regulation called , Management Methods for the Restriction of the Use of Hazardous Substances in Electrical and Electronic Products” or commonly referred to as
China RoHS. All products which are produced and sold for China market have to meet this requlation.

LIRFNFE G YT &/ Name and content of hazardous substances in products

T RFMARIEST /T 11364002 G 1«
Hazardous substance This table is prepared in accordance with the provisions of
~7) i
il i K " Ao | swck | swoam | 00
Component Part Lead (Pb) Mercury (Hg) Cadmium (Cd) Hexavalent Polybrominated Polybrominated
chromium (Cr (V1)) biphenyls (PBB) d\ph(ePnBy\DE;hers 0: Jm B T A T bR i 5 B
— YJEGB/T265T2 5 (PR 1 ZER L .
k51 X 0 0 0 0 0 0: The content of such hazardous substance in all
Plug pins ; )
homogeneous materials of such component is below
KA o )
Aluminm castof boller X 0 0 0 0 0 the limit required by GB/T 26572.
s
Diods. X 0 0 0 0 0 X: AT T AR R b R
L IR B AR HHGB/ T26 572 M5 MY B o 35K
Resistor X 0 0 0 0 0 X: The content of such hazardous substance in a certain
s homogeneous material of such component is beyond
et X 0 0 0 0 0 the limit required by GB/T 26572.
=R
Transistor X 0 0 0 0 0

GB/T26572 IS {EAERE LT HYTATML IR T RE SR R LA S H - B0 Wb R RS 2, BRBEORY. BT R D RE 5 SR BRI R R, 3843 34T

A RIS, AL R TR T 2 AL B DA S PR el BT B

GB/T 26572 is designed to promote the sustainable development of the electronic and electric industry, as well as the resource saving and environmental protection aspect of electronic and electric products.
Due to the functional requirements of the product and the limitation of the production technology, some parts contain hazardous materials, which shall be correctly disposed in accordance with EFUP in order
to avoid environmental pollution or waste of resources.

S PR IR fzo\
The Environment Friendly Using Period for this product is: d 37
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