
¿ Q U É  P A S O S  D E B E S  S E G U I R ?

1 
 
 
 

2 
 
 

3

4 
 

5

I nt ro d u ce  to d o s  l o s  

i n g re d i e nte s  e n  u n a  

co c te l e ra .  

 

P re p a ra  e l  ca fé  y  a ñ á d e l o  a  l a  

co c te l e ra .   

 

L l e n a  l a  co c te l e ra  co n  h i e l o  

p i l é  y  b ate  e n é rg ica m e nte .

S í r ve l o  e n  u n  vas o  b a jo.  

 

D e co ra  co n  u n a  ro d a j a  d e  

p i ñ a  d e sh id rata d a .  

¿ Q U É  N E C E S I T A S  P A R A  P R E P A R A R L O ?  

I N D I A  
C O L A D A

Ro n  a ñ e jo  
( 1 0  m l )

J a ra b e  d e  p i ñ a  
y  e sp e c i as  

(4 0  m l )

Vas o  b a jo  
( 1 8 0  m l )

O r ig i n  
I n d i a  ( 5 0  m l )  

En Costa Rica se cultivan las mejores piñas. En la 

India, encontramos un café especiado e intenso. Así 

que proponemos una creación que une ambos 

mundos: India Colada. Combinamos la piña con el 

café y contrastamos esas notas especiadas y ácidas 

con un toque de pimienta de Jamaica, vainilla, l ima, 

canela… Sin duda  una receta que no deja indiferente.

1  ro d a j a  d e  p i ñ a  
d e sh id rata d a

H i e l o  p i l éRa l l a d u ra  d e  l i m a  
( 1 0  m l )
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