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Jean Imbert signe un brunch 
en collaboration avec Nespresso 
pour mettre à l’honneur 
le programme Reviving Origins

Ayant à cœur de cultiver des moments de dégustation uniques, le 
chef Jean Imbert s’associe à Nespresso pour un brunch d’exception 
mettant le café à l’honneur et le programme Reviving Origins de 
Nespresso qui vise à faire renaître des terroirs de cafés disparus.

Durant les trois premiers week-
ends de juin, le chef Jean Imbert et 
Nespresso s’associent le temps d’un 
brunch gourmand autour du café.

Le chef a choisi de mettre en lumière 
la nouvelle variété de café Congo 
certifié Bio de Nespresso, pour créer 
une recette inédite : le pain perdu au 
café Congo et aux cerises.

Ce café est le fruit du programme 
Reviving Origins de Nespresso, qui 
s’attache depuis 4 ans à nouer des 
partenariats avec des fermiers locaux 
pour faire renaître des cultures de café 
oubliées dans des terroirs fragilisés : la 
Colombie, le Zimbabwe, l’Ouganda et 
plus récemment le Congo.
En 1980, le café était le second 
produit exporté par la République 
Démocratique du Congo mais sa 
production et sa qualité ont décliné 
dans les années 2000 du fait de 
l’instabilité politique et économique, 
en réduisant les volumes de café 
par dix. Nespresso, en partenariat 
notamment avec l’ONG TechnoServe 
et l’agence des Etats-Unis USAID, 
a travaillé main dans la main avec 
2500 caféiculteurs de la région du 
Sud Kivu pour améliorer la qualité du 
café et leurs récoltes, ainsi que pour 
les amener à des pratiques agricoles 
plus durables. Nespresso souhaite 
également développer ce programme 
au Nord Kivu pour inclure jusqu’à 
1700 fermiers dans la certification 
biologique.

S e n s i b l e  à  l ’e n g a g e m e n t  d e 
Nespresso, le chef du restaurant 
Mamie a puisé dans son héritage 
culinaire pour imaginer une recette 
inédite mettant à l’honneur la variété 
Kahawa ya Congo  de la gamme 
Reviving Origins, la première à 
obtenir la certification bio, dans 
le cadre d’un délicieux brunch à 
partager, parfait pour se faire plaisir 
tout en soutenant une caféiculture 
plus responsable !

Brunch en édition limitée, disponible 
en livraison partout en France durant 
les trois premiers week-ends de juin.
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Ouverture des commandes : 
le 1er juin sur le site 

www.mamiejeanimbert.com
 

Prix : 95€ la box 
pour deux personnes 
(hors frais de livraison)

Inclus dans la box : 
un menu exclusif signé 

Jean Imbert, 
un coffret de deux tasses 

à café LUME et 4 étuis de capsules 
Nespresso de la gamme 

Reviving Origins 
(dont la variété Congo Bio).
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B R I O C H E  P E R D U E  A U  C A F É  C O N G O  B I O  
C E R I S E  I S S U E  D ’ A R B R E  H I S T O R I Q U E

Un Arabica  rare  de  la  région  du  Kivu dont  l es  notes  de  céréales  
e t  f ru i tées  se  mar ient  parfai tement  à  la  br ioche.

T O M A T E S  O U B L I É E S  &  P I C K L E S 

C O U R G E T T E S  D I S P A R U E S  &  T R U I T E  F U M É E 

O E U F  C O C O T T E  A U X  H E R B E S  I N T R O U V A B L E S  
D E  M O N  P O T A G E R 

C R È M E  C A R A M E L  À  L A  M A M I E  A U  C A F É  Z I M B A B W E
La f ine  ac id i té  typique  des  Arabicas  d ’Afr ique  de  l ’Est  donne  du  re l i ef  

à  cette  gourmandise  de  notre  enfance  : la  crème caramel.

P Â T E  À  T A R T I N E R  A U  C A F É  O U G A N D A
Les  notes  bo isées  e t  f lora les  de  cet  Arabica  des  montagnes  du  Rwenzor i  

apportent  une  touche  d’é légance  à  la  régress ive  pâte  à  tart iner.

C A K E  À  L A  F A R I N E  D E  1 0  0 0 0  A N S  
A U  C A F É  C O L O M B I A

Ce café  de  la  région  de  Caqueta  d i sparu  pendant  une  c inquantaine  d ’années  
renaît  grâce  à  l ’ engagement  des  fermiers  co lombiens.

C O N F I T U R E  D E  F R A I S E  A N A Ï S

Reviv ing  Origins 
la  renaissance  de  terro i rs  de  cafés  oubl iés.
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J E A N  I M B E R T  X  N E S P R E S S O

La recette du pain perdu 
café & cerises de Jean Imbert

Pour préparer vos pains perdus, tailler deux belles tranches de 
brioche, puis les faire sécher.

Lait de poule : mixer tous les ingrédients cités. Mettre les tranches 
de brioche dans ce mélange une à deux minutes, le temps de bien 
les ramollir.

Garniture : couper en deux les cerises puis enlever les noyaux. Dans 
une poêle, faire un caramel avec le sucre puis ajouter le beurre, une 
fois celui-ci fondu ajouter les cerises et cuire deux à trois minutes, les 
garder tièdes.

Finition : sécher les tranches de pain brioché, les saupoudrer de 
sucre. Dans une poêle faire fondre le beurre jusqu’à ce qu’il ait une 
coloration noisette puis saisir chaque face des brioches. Déguster 
chaud avec les cerises mi-confites.

Ingrédients

2 belles tranches 
de pain brioché

Lait de poule
10cl de lait
20gr de crème crue
1 espresso Reviving 
Origins Congo Bio 
3 œufs
½ gousse de vanille
15gr de sucre

Garniture
100gr de cerises
10gr de beurre
15gr de sucre

Finition
20gr de sucre
50gr de beurre

À retrouver sur le site de Nespresso toutes les recettes de chefs : 
https://www.nespresso.com/fr/fr/recette
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Prendre soin, 
c’est protéger 

nos vies 
en pensant 

aux générations 
futures.’’

‘‘
George Clooney

Ils prennent la parole avec Nespresso

Georges Clooney, Chiara Ferragni, Sonia Rolland ou encore Jean Imbert font partie des ambassadeurs de la 
marque qui se sont réunis pour donner leur vision de ce que prendre soin signifie pour eux. Une problématique 
qui les touche au quotidien, raison pour laquelle ils soutiennent la démarche entreprise par Nespresso, qui vise 
à agir chaque jour pour une caféiculture plus éthique et plus respectueuse de l’environnement, et pour 
pérenniser la culture du café de haute qualité.

Découvrez la vidéo sur www.nespresso.com/agit

Lola Taleb
+33 6 51 08 52 90
lolataleb@14septembre.fr

Contact  presse

http://www.nespresso.com/agit
https://www.nespresso.com/agit/article/lhumain-au-coeur/made-with-care-un-mouvement-qui-revele-le-soin-porte-par-nespresso-a-la-qualite-de-chaque-tasse-de-cafe-depuis-le-soutien-aux-cafeiculteurs-a-la-protection-de-lenvironnent/
https://www.nespresso.com/agit/article/lhumain-au-coeur/made-with-care-un-
mouvement-qui-revele-le-soin-porte-par-nespresso-a-la-qualite-de-chaque-tasse-de-cafe-
depuis-le-soutien-aux-cafeiculteurs-a-la-protection-de-lenvironnent/

